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Проект приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан

Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к размещению личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы, в полевых условиях»
(август 2009 года)
Справка-обоснование

	№ п/п
	Перечень сведений, которые должны быть отражены
	Информация государственного органа

	1.
	Государственный орган, представивший нормативный правовой акт
	Министерство здравоохранения Республики Казахстан

	2.
	Основание принятия нормативного правового акта (компетенция государственного органа) со ссылкой на соответствующую норму нормативного правового акта
	Статья 145 Кодекса Республики Казахстан «О здоровье народа и системе здравоохранения»

	3.
	Обоснование необходимости принятия нормативного правового акта (конкретные цели, мотивы и в связи с чем принят акт)
	Данный нормативный правовой акт принят в целях совершенствования норм, которые обеспечат санитарно-эпидемиологическое благополучие личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы, в полевых условиях

	4.
	Сведения о ранее принятых нормативных правовых актах по данному вопросу и подготовке предложений об их изменении и дополнений или признании утратившими силу в связи с принятием нормативного правового акта
	Приказ Министра обороны Республики Казахстан от 15 августа 2001 года № 230 «О введении в действие Санитарных правил по организации размещения, водоснабжения, питания и банно-прачечного обслуживания личного состава Вооруженных Сил Республики Казахстан в полевых условиях (лагерях)». Не проходил регистрацию в Министерстве юстиции Республики Казахстан

	5.
	Сведения о ранее принятых нормативных правовых актах по данному вопросу, в государственной регистрации которых было отказано или возвращено без проведения юридической экспертизы с указанием реквизитов актов об их отмене
	Отсутствуют

	6.
	Предусматривает ли данный нормативный правовой акт увеличение расходов или сокращение поступлений республиканского или местного бюджетов
	Не предусматривает

	7.
	Сведения о согласовании нормативного правового акта с заинтересованными государственными органами
	Подлежит согласованию с Министерством обороны Республики Казахстан, Министерством по чрезвычайным ситуациям Республики Казахстан, Министерством внутренних дел Республики Казахстан, Генеральной прокуратурой Республики Казахстан, Республиканской гвардией Республики Казахстан, Комитетом национальной безопасности Республики Казахстан, Службой охраны Президента Республики Казахстан, аккредитованными объединениями субъектов частного предпринимательства


Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к размещению личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы, в полевых условиях»

В соответствии со статьей 145 Кодекса Республики Казахстан «О здоровье народа и системе здравоохранения», ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Утвердить прилагаемые санитарно-эпидемиологические правила и нормы «Санитарно-эпидемиологические требования к размещению личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы, в полевых условиях».

2. Комитету государственного санитарно-эпидемиологического надзора Министерства здравоохранения Республики Казахстан направить настоящий приказ на государственную регистрацию в Министерство юстиции Республики Казахстан.

3. Департаменту правовой работы и государственных закупок Министерства здравоохранения Республики Казахстан направить настоящий приказ на официальное опубликование после его государственной регистрации в Министерстве юстиции Республики Казахстан.

4. Контроль над исполнением настоящего приказа возложить на Председателя Комитета государственного санитарно-эпидемиологического надзора Министерства здравоохранения Республики Казахстан - Главного государственного санитарного врача Республики Казахстан, в Вооруженных Силах, других войсках и воинских формированиях Республики Казахстан - по решению первых руководителей.
5. Настоящий приказ вводится в действие по истечении десяти календарных дней после дня официального опубликования.

	Министр
	Ж.Доскалиев
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Утверждены приказом Министра здравоохранения

Республики Казахстан от «___» ____________ года № ___
Санитарно-эпидемиологические требования к размещению личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы, в полевых условиях
1. Общие положения.
1. Санитарно-эпидемиологические правила и нормы «Санитарно-эпидемиологические требования к размещению личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы, в полевых условиях» (далее - санитарные правила) разработаны для обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия военнослужащих и гражданского персонала Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных, призванных на воинские сборы (далее - личного состава), при размещении на полигонах, учебных центрах, полевых и оперативных аэродромах, проведении полевых занятий и стрельб, совершении длительных маршей с суточным отдыхом, а также выполнении других задач, связанных с отрывом войск от пунктов постоянной дислокации (базирования) и использованием для размещения палаток или других быстровозводимых временных сооружений.

2. Санитарные правила предназначены для командиров соединений, воинских частей (кораблей), начальников учреждений, военно-учебных заведений Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан (далее, если не оговорено особо - воинские части), их заместителей, начальников родов войск и служб, командиров подразделений, а также других юридических, должностных (независимо от их ведомственной принадлежности и форм собственности) и физических лиц, деятельность которых связана с организацией и осуществлением боевого, тылового, технического и медицинского обеспечения личного состава при размещении в полевых условиях.
3. В настоящих санитарных правилах использованы следующие термины и определения:

1) военная техника - оружие, боевые машины, приборы и другие технические средства, которыми оснащаются Вооруженные Силы, другие войска и воинские формирования Республики Казахстан;

2) военнослужащие - граждане Республики Казахстан, состоящие на воинской службе в Вооруженных силах, других войсках и воинских формированиях Республики Казахстан;

3) воинская часть - государственное учреждение, являющееся организационно-самостоятельной единицей Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан;

4) воинские сборы - мероприятия, проводимые в Вооруженных Силах, других войсках и воинских формированиях Республики Казахстан по военной подготовке, совершенствованию военных знаний военнослужащих, а также военнообязанных с призывом их в воинские части в целях повышения боевой и мобилизационной готовности;

5) воинский эшелон - перевозимая одним железнодорожным или водным транспортом воинская часть, учреждение, подразделение или команда большой численности;
6) вооружение - комплекс различных видов оружия, боеприпасов, носители и средства, обеспечивающие их применение;

7) Вооруженные Силы Республики Казахстан (далее - Вооруженные Силы) - основа военной организации государства, создаваемая и содержащаяся Республикой Казахстан для обеспечения обороны, отражения агрессии или предотвращения непосредственной внешней угрозы, а также выполнения задач, вытекающих из международных обязательств Республики Казахстан;

8) гражданский персонал - граждане Республики Казахстан, находящиеся на государственной службе или состоящие в трудовых отношениях в Вооруженных Силах, других войсках и воинских формированиях Республики Казахстан;

9) другие войска и воинские формирования - органы национальной безопасности, служба внешней разведки «Сырбар», Республиканская гвардия, внутренние войска и военно-следственные органы Министерства внутренних дел, Служба охраны Президента Республики Казахстан, органы управления и части гражданской обороны уполномоченного органа в области чрезвычайных ситуаций, органы военной прокуратуры;

10) нормы снабжения - количество материальных средств, установленных к выдаче военнослужащим, подразделениям и воинским частям в мирное или военное время;

11) полевой лагерь - размещение воинских частей (подразделений) в полевых условиях с использованием палаток или других быстровозводимых временных сооружений;
12) полевой парк - территория, оборудованная для хранения (стоянки), технического обслуживания, ремонта и приведения в готовность к боевому применению вооружения и военной техники (далее - ВВТ) в полевых условиях;
13) полигон - объект для проведения войсковых учений или испытаний ВВТ, представляющий собой земельный или водный участок и воздушное пространство над ним, где ограничена хозяйственная деятельность.
2. Санитарно-эпидемиологические требования к земельному участку для размещения личного состава в полевых условиях.
4. Земельный участок выбирается по согласованию местных органов государственного управления вблизи учебных объектов (полей) с учетом минимизации экономических последствий вследствие выведения из хозяйственного оборота земельных или водных участков и воздушного пространства над ними, рационального использования природных ресурсов и обеспечения экологической безопасности.
5. Во избежание нанесения ущерба окружающей среде в планы боевой подготовки необходимо вносить целесообразные и возможные ограничения при определении мест и сроков размещения личного состава в полевых условиях с учетом районов и периодов миграции, размножения животных и птиц, нереста ценных пород рыб, проведения сельскохозяйственных работ.
6. Планировочные отметки земли принимаются исходя из максимального сохранения естественного рельефа, поверхностных водных объектов, почвенного покрова и существующих зеленых насаждений. Размеры участка должны обеспечивать возможность размещения на нем всех необходимых объектов для создания нормативных условий жизнедеятельности и быта личного состава.
7. Выбранный участок должен быть сухим, проветриваемым, инсолируемым, иметь удобные подъездные пути, условия для организации хозяйственно-питьевого водоснабжения и санитарной очистки территории. Преимущество отдается местности с ровным рельефом, травяной, древесно-кустарниковой растительностью и устойчивыми подстилающими грунтами, несущая способность которых изменяется под воздействием природных факторов не более чем на 20 процентов (далее - %).
8. При размещении в полевых условиях должна исключаться возможность воздействия на личный состав неблагоприятных и опасных инженерно-геологических процессов (оползней, лавин, обвалов, селевых потоков и других видов деформации почвы). В районах с преобладающими ветрами силой 5 метров в секунду (далее - м/с) и более земельный участок выбирается с максимальным использованием ветро- и пылезащитных свойств рельефа (складчатости, высокорастущие деревья и кустарники).
9. На территории, планируемой для размещения личного состава, и прилегающей к ней местности не должно быть низинных, заболоченных и затопляемых паводковыми водами участков, вертикальная планировка земли должна обеспечивать нормативный отвод поверхностных вод и препятствовать их проникновению с окружающей территории, минимальная глубина залегания грунтовых вод с учетом сезонных изменений составлять 1,5-2 метра (далее - м) от планировочной отметки земли.
10. При наличии верховодки или условий благоприятствующих ее образованию проводятся необходимые гидротехнические мероприятия по устройству дренажной сети и ликвидации небольших временных или постоянных (не пересыхающих в течение 10 дней и более) водоемов в соответствии с требованиями действующих строительных норм и правил (далее - СНиП).
11. Земельный участок должен находиться с наветренной стороны от источников загрязнения атмосферного воздуха и выше по течению водотоков (реки, каналы) относительно источников загрязнения воды, удален от объектов воздействия биологических, химических, физических и иных факторов на основании расчетов, выполненных в соответствии с действующими нормативными документами.
12. Запрещается размещение личного состава на территории стационарно-неблагополучных по сибирской язве пунктов (совместный приказ Министерства здравоохранения Республики Казахстан от 5 января 2003 года № 05 и Министерства сельского хозяйства Республики Казахстан от 31 января 2003 года № 52 «Об утверждении Кадастра стационарно-неблагополучных по сибирской язве пунктов Республики Казахстан»), земельных участках, ранее использовавшихся под свалки, полигоны для твердых бытовых отходов (далее - ТБО), поля ассенизации, фильтрации и запахивания, земледельческие поля орошения, навозохранилища, скотомогильные пункты, силосные траншеи, животноводческие и птицеводческие фермы, кладбища, пункты захоронения радиоактивных отходов и другие объекты, обусловливающие опасность загрязнения почвы биологического, химического, физического и иного характера.
13. Использование санитарно-защитных зон действующих производственных объектов осуществляется в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 8 июля 2005 года № 334 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к проектированию производственных объектов», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3792.
14. Пересечение земельного участка с автомагистралями общего пользования, линиями железнодорожного транспорта, трубопроводами углеводородного сырья и компрессорных установок, воздушными линиями электропередач с напряженностью электрического поля выше 1 киловольта на метр (далее – кВ/м), а также использование санитарных разрывов указанных объектов не допускается.
15. Санитарно-эпидемиологические требования к поверхностным водным объектам, находящимся или прилегающим к земельному участку, планируемому для размещения личного состава в полевых условиях, принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 28 июня 2004 года № 506 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по хозяйственно-питьевому водоснабжению и местам культурно-бытового водопользования»: «Санитарно-эпидемиологические требования по охране поверхностных вод от загрязнения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2999.
16. Участки непроточных водоемов (водохранилища, озера, пруды) и водотоков (реки, каналы), намечаемые для проведения занятий личного состава по плаванию, должны быть отдалены от портов, шлюзов, причалов, гидроэлектростанций, животноводческих и птицеводческих ферм, стойбищ, мест выпаса и водопоя скота, выпусков сточных (ливневых) вод и других объектов, обусловливающих опасность загрязнения воды биологического, химического, физического и иного характера, на основании расчетов, выполненных в соответствии с действующими нормативными документами:
1) запрещается размещать места для проведения занятий по плаванию в границах первого пояса зоны санитарной охраны источников хозяйственно-питьевого водоснабжения;
2) при выборе территории должна исключаться возможность воздействия на личный состав неблагоприятных и опасных инженерно-геологических процессов (оползней, лавин, обвалов, селевых потоков и других видов деформации почвы);
3) берег поверхностного водного объекта должен быть отлогим, без обрывов и ям, дно - песчаное, очищено от коряг, острых камней и водной растительности (тина, водоросли), граница поверхности воды - обозначена яркими, хорошо видимыми плавучими сигналами;
4) в местах для проведения занятий по плаванию не должно быть выходов грунтовых вод с низкой температурой, резко выраженных и быстрых водоворотов, воронок и больших волн, скорость течения на водотоках (реки, каналы) не должна превышать 0,5 м/с.
17. Кратность обследования поверхностных водных объектов на санитарно-микробиологические и санитарно-химические показатели принимается из расчета не менее двух перед планируемым использованием объекта, далее - однократно через каждые 15 дней во время купального сезона: по две пробы на водотоках (реки, каналы) (первая - в границах зоны купания, вторая - на расстоянии 1000 м вверх по течению); по три пробы на непроточных (водохранилища, озера, пруды) водоемах (первая - в границах, вторая и третья - на расстоянии 100-1000 м в обе стороны от зоны купания).
3. Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию и санитарной очистке территории размещения личного состава в полевых условиях.
18. Территория и прилегающие к ней участки местности должны содержаться в соответствии с требованиями «Устава внутренней службы Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан», утвержденного Указом Президента Республики Казахстан от 5 июля 2007 года № 364 и настоящих санитарных правил.
19. На территории должен регулярно осуществляться полный комплекс соответствующих оздоровительных мероприятий: ежедневная уборка, расчистка, благоустройство собственного и прилегающего участка в радиусе 50-100 м, рекультивация земель (выравнивание рельефа, засыпка траншей, котлованов), санитарная рубка леса, обрезание деревьев, разреживание и обрезка кустарника, удаление сухостоя и валежника, уничтожение сорной растительности, расчистка и расширение дорог (дорожек).
20. У входа в палатки и другие быстровозводимые временные сооружения устанавливается не менее одной урны с вкладышем емкостью 0,01-0,02 кубических метров (далее - м3) и приспособление для чистки обуви (решетка или металлическая сетка, скребки, щетки, метелки для встряхивания пыли). Очистку приспособлений следует производить по мере необходимости, но не реже одного раза в сутки.

21. Урны должны быть окрашены антикоррозийной краской, фиксированы и оборудованы приспособлением для удобного опорожнения, ежедневно освобождаться от ТБО, в летний и переходный периоды года (здесь и далее при температуре наружного воздуха плюс 10 градусов Цельсия (далее - 0С) и выше по данным метеослужбы) промываться с применением моющих средств и дезинфицироваться не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил.
22. Для сбора и временного хранения ТБО на расстоянии не менее 50 м, но не далее 100 м от палаток и других быстровозводимых временных сооружений, оборудуется специальная площадка для размещения мусоросборников (контейнеров) с ровным водонепроницаемым, доступным мойке и дезинфекции покрытием, сплошным ограждением на высоту 1,5 м с трех сторон и удобным подъездом для специального автотранспорта. На одной площадке допускается установка не более пяти мусоросборников (контейнеров).
23. Площадка оснащается стандартными металлическими контейнерами объемом 0,75 м3 или переносными мусоросборниками емкостью 0,1 м3 с крышками, недоступными для проникновения насекомых и грызунов (разрешается применение обитых железом, хорошо закрывающихся деревянных мусоросборников произвольной конструкции). Мусоросборники (контейнеры) должны устанавливаться на расстоянии не менее 1-1,5 м от краев площадки
.
24. Для определения числа устанавливаемых мусоросборников (контейнеров) следует исходить из численности личного состава, сроков размещения в полевых условиях, времени хранения ТБО и установленных норм накопления, при этом расчетный объем должен соответствовать фактическому накоплению ТБО в периоды наибольшего их образования.
25. Площадка для размещения мусоросборников (контейнеров) должна быть недоступна для птиц, животных и посторонних лиц, постоянно очищена от твердых бытовых и крупногабаритных отходов, в летний и переходный периоды года - промываться с применением моющих средств и дезинфицироваться не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил.
26. Очистка мусоросборников (контейнеров) должна производиться по мере их заполнения на две трети объема, но не реже одного раза в сутки (при минусовой температуре наружного воздуха - одного раза в трое суток). В летний и переходный периоды года мусоросборники (контейнеры) после каждого опорожнения промываются с применением моющих средств и дезинфицируются не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил.
27. Мойка и дезинфекция мусоросборников (контейнеров, вкладышей урн) должна осуществляться на площадке с водонепроницаемым покрытием и отводом сточных вод в канализационную систему объекта полевого размещения или на территории организации занимающейся вывозом ТБО.
28. Временное хранение твердых пищевых отходов полевых продовольственных пунктов организуется в специально оборудованном месте на расстоянии не менее 50 м, но не далее 100 м от полевых кухонь, и должно осуществляться в окрашенных антикоррозийной краской маркированных емкостях с крышками и педальными затворами, снабженных одноразовыми мешками из полипропилена.

29. Сборники для твердых пищевых отходов независимо от заполнения должны ежедневно очищаться, промываться с применением моющих средств, ополаскиваться горячей водой, просушиваться и дезинфицироваться не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Не допускается заполнение сборников более чем на две трети объема.

30. Территория полевого парка (аэродрома) дополнительно оснащается площадкой с ровным водонепроницаемым, доступным мойке и дезинфекции покрытием для сбора и временного хранения крупногабаритных твердых производственных отходов, а также герметичными емкостями (металлическими ящиками) с плотно закрывающимися крышками для остатков отработанных нефтепродуктов, специальных жидкостей, балласта, ветоши и других материалов (раздельно по группам, маркам, сортам).

31. Санитарно-эпидемиологические требования к утилизации производственных отходов принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 8 июля 2005 года № 334 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к проектированию производственных объектов», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3792.

32. Организация и проведение сбора, обеззараживания, временного хранения, транспортировки и утилизации медицинских отходов осуществляется в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 23 июня 2008 года № 362 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к сбору, обезвреживанию, хранению, транспортировке и захоронению медицинских отходов», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 5264.

33. Для организации удаления жидких хозяйственно-бытовых и производственных отходов необходимо, прежде всего, использовать действующие системы централизованной канализации ближайших населенных пунктов или объектов военной инфраструктуры. В остальных случаях предусматривается оборудование раздельных локальных или автономных систем очистки и удаления сточных вод.
34. Сброс жидких хозяйственно-бытовых и производственных отходов в централизованную канализацию осуществляется при наличии санитарно-эпидемиологического заключения государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан в порядке, установленном приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 14 ноября 2003 года № 841 «Об утверждении Правил проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2600.
35. При оборудовании нецентрализованной системы канализации предпочтение следует отдавать местным очистным канализационным сооружениям (фильтрующие колодцы, поля подземной фильтрации, песчано-гравийные фильтры, фильтрующие траншеи) или накопителям сточных вод с периодическим вывозом ассенизационным автотранспортом на сливные станции, поля ассенизации и запахивания.

36. Объем отводимых сточных вод принимается из расчета суммарного среднесуточного водопотребления в соответствии с требованиями приложения 1 к настоящим санитарным правилам и расхода технической воды полевых парков (аэродромов).

37. При разработке правил пользования принятой системой канализации должны предусматриваться мероприятия по исключению сброса крупноразмерных механических примесей, сточных вод, содержащих нефтепродукты, специальные жидкости, взвеси, жиры, масла, кислоты и другие вещества, нарушающие нормальную работу или вызывающие разрушение очистных сооружений и канализационных сетей:
1) для производственных сточных вод полевых продовольственных пунктов, полевых хлебозаводов и хлебопекарен система канализации оснащается устройствами для задерживания жира и решетками с размером ячеек не более 16 квадратных миллиметров (далее - мм2) для отделения твердых фракций;
2) сточные воды от мойки ВВТ, а также содержащие нефтепродукты, специальные жидкости, масла, кислоты и щелочи должны сливаться в специальные сборные цистерны, объем которых определяется с учетом максимального времени между возможным их опорожнением;
3) производственные сточные воды банно-прачечных блоков (бань, прачечных, умывальников, душевых), при соотношении к хозяйственно-бытовым более чем 1:1 должны предварительно очищаться путем коагулирования раствором гашеной извести (по активности оксида кальция) из расчета 400 грамм на метр кубический (далее - г/м3) сточных вод и отстаивания в течение 6-12 часов (расчетное количество активности оксида кальция принимается 50% от веса извести).
38. Система канализации с отведением сточных вод в грунт после предварительной очистки в септиках может применяться в песчаных( супесчаных и легких суглинистых грунтах с коэффициентом фильтрации не менее 0(1 метра в сутки (далее - м/сут)(
1) в песчаных и супесчаных грунтах - на фильтрующих колодцах и полях подземной фильтрации (допустимый уровень залегания грунтовых вод при устройстве фильтрующих колодцев должен составлять не менее 3 м, полей подземной фильтрации - не менее 1,5 м от планировочной отметки земли);
2) в суглинистых грунтах - на фильтрующих кассетах (допустимый уровень залегания грунтовых вод при устройстве фильтрующих кассет должен составлять не менее 1,5 м от планировочной отметки земли).
39. Расстояние от участка, используемого для оборудования накопителей и очистных сооружений отведения сточных вод в водные объекты или поглощающий их грунт, до палаток и других быстровозводимых временных сооружений должно составлять не менее 25 м.

40. Накопители оборудуются в виде колодца рабочим объемом равным трехсуточному притоку сточных вод, но не менее емкости ассенизационной цистерны. При необходимости увеличения объема накопителя предусматривается устройство нескольких емкостей соединенных патрубком.
41. Накопитель изготавливается из сборных железобетонных колец( монолитного бетона, кирпича усиленного обжига, бутового камня, оборудуется утепленной крышкой с теплоизолирующей прослойкой из минеральной ваты или пенопласта, водонепроницаемой площадкой по периметру с расстоянием не менее 1-1,5 м от краев накопителя, и удобным подъездом для ассенизационного автотранспорта. На перекрытии устанавливается вентиляционный стояк для притока воздуха диаметром не менее 0,1 м с выводом на 0,7-1 м выше планировочной отметки земли.
42. Накопитель оборудуется внутренней и наружной (при наличии грунтовых вод) гидроизоляционной прослойкой( обеспечивающей фильтрационный расход не более 3 литров на 1 квадратный метр в сутки (далее - л/(м2(сут)). Глубина заложения днища не должна превышать 3 м от планировочной отметки земли для возможности забора стоков ассенизационным автотранспортом.
43. Накопительная емкость очищается по мере заполнения, но не реже одного раза в трое суток, периодически обмывается струей воды и дезинфицируется один раз в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил.
44. Септик оборудуется для очистки небольших количеств (до 25 метров кубических в сутки (далее - м3/сут)) сточных вод в виде колодца с высотой сухого объема не менее 0(35 м и лотком подводящей трубы на 0(05 м выше расчетного уровня жидкости. При устройстве септика следует учитывать требования пунктов 41, 42 настоящих санитарных правил. Рабочий объем и количество камер септика принимаются:
1) при расходе сточных вод до 5 м3/сут - не менее трехкратного, свыше 5 м3/сут - не менее двухсполовинойкратного суточного притока сточных вод;

2) однокамерные септики - при расходе сточных вод до 1 м3/сут, двухкамерные - до 10 м3/сут, трехкамерные - свыше 10 м3/сут;

3) объем первой камеры в двухкамерных септиках - 75%, в трехкамерных - 50% (второй и третьей по 25% соответственно) от общего объема камер (септики, изготовленные из сборных железобетонных колец, оборудуются камерами равного объема независимо от их количества).
45. На подводящем и отводящем трубопроводах сточных вод оборудуются вертикально расположенные патрубки с открытыми концами, погруженными в воду( для задержания плавающих веществ. Септик очищается от осадка по мере его образования, но не реже одного раза в шесть месяцев.
46. Фильтрующий колодец оборудуется при количестве сточных вод не более 1 м3/сут в виде колодца с лотком подводящей трубы на 0,1 м выше верхней части донного фильтра. Площадь фильтрующего колодца не должна превышать 4 м2, полная глубина - 2,5 м, основание располагаться не менее чем на 1 м выше уровня залегания грунтовых вод. При устройстве фильтрующего колодца следует учитывать требования пункта 41 настоящих санитарных правил.
47. Донный фильтр выполняется в виде засыпки из мелких камней, кирпичного боя, гравия, щебня или спекшегося котельного шлака размером фракции 15-30 миллиметров (далее - мм) внутри и у наружной поверхности стенок колодца на ширину до 1 м. Стенки колодца на высоту фильтра оборудуются равномерно распределенными отверстиями диаметром 40-60 мм общей площадью не менее 10% поверхности.
48. Расчетная фильтрующая поверхность колодца принимается: 80-100 л/(м2(сут) в песчаных и 40-50 л/(м2(сут) в супесчаных грунтах. При большем расходе сточных вод предусматривается устройство нескольких фильтрующих колодцев на расстоянии не менее 25 м друг от друга.
49. Поля подземной фильтрации оборудуются в составе сети оросительных труб длиной не более 20 м( укладываемых на глубину 0,5-1,8 м от планировочной отметки земли в зависимости от степени промерзания грунта. Лоток оросительных труб должен располагаться не менее чем на 1 м выше уровня залегания грунтовых вод.
50. Оросительные и распределительные трубопроводы монтируются из асбестоцементных безнапорных или пластмассовых труб диаметром 0,1 м. Распределительный трубопровод прокладывается с уклоном 0,005, оросительные трубы - 0,001-0,003 параллельными ветвями на расстоянии 1,5-2 м друг от друга в песчаных и 2-2,5 м в супесчаных грунтах. Для притока воздуха на концах оросительных труб оборудуются вентиляционные стояки диаметром 0,1 м и высотой на 0,7-1 м выше планировочной отметки земли.
51. Оросительный трубопровод снабжается отверстиями диаметром 5 мм в шахматном порядке с интервалом 50 мм под углом 60 градусов, и погружается на половину диаметра в подсыпку из мелких камней, кирпичного боя, гравия, щебня или спекшегося котельного шлака высотой 0,2-0,4 м и шириной 0,25 м. Расчетная нагрузка на 1 м труб принимается: 0,03 м3/сут в песчаных и 0,15 м3/сут в супесчаных грунтах.
52. Фильтрующая кассета оборудуется в виде подземного сооружения с пространством высотой 0,25 м под перекрытием. Перекрытие выполняется из железобетонных плит, опорные стенки - из бетонных блоков, кирпича усиленного обжига или бутового камня. Место подачи сточных вод оснащается наброской из мелких камней, кирпичного боя, гравия, щебня или спекшегося котельного шлака размером фракции 20-40 мм и струеотбойной стенкой, перекрытие - вентиляционным стояком для притока воздуха диаметром не менее 0,1 м с выводом на 0,7-1 м выше планировочной отметки земли.
53. По всей площади кассеты устраивается щебеночное основание высотой 0,1 м, которое засыпается крупнозернистым песком размером фракции 1-2 мм на высоту 0,15 м. Верх песчаной засыпки фильтрующей кассеты должен располагаться не менее чем на 1 м выше уровня залегания грунтовых вод.
54. В тяжелых суглинистых грунтах по площади фильтрации дополнительно предусматривается устройство заполненных на глубину 0,5 м мелкими камнями, кирпичным боем, гравием, щебнем или спекшимся котельным шлаком шурфов диаметром 0,15-0,2 м. Расчетная фильтрующая поверхность кассеты принимается 60 л/(м2(сут).
55. Очистные сооружения с отведением сточных вод в водные объекты (на песчано-гравийных фильтрах и фильтрующих траншеях после предварительного отстаивания в септиках), как правило, применяются при водонепроницаемых или слабофильтрующих грунтах и не возможности вывоза стоков ассенизационным автотранспортом.
56. При устройстве песчано-гравийного фильтра на дно котлована, спланированное с уклоном 0,03 к центральной части, укладывается слой мелких камней, кирпичного боя, гравия, щебня или спекшегося котельного шлака размером фракции 15-30 мм высотой 0,1 м, по которому прокладывается дренажная сеть, состоящая из коллектора и веерообразно отходящих от него асбестоцементных или пластмассовых водосборных труб диаметром 0,1 м.
57. Асбестоцементные водосборные трубы снабжают боковыми пропилами на глубину 20 мм шириной 5 мм, пластмассовые трубы - боковыми отверстиями диаметром 10 мм с интервалом 0,1 м. Пропилы и отверстия располагают в шахматном порядке.
58. Дренажная сеть над верхом труб в три слоя обсыпается мелкими камнями, кирпичным боем, гравием, щебнем или спекшимся котельным шлаком размером фракций 15-30 мм, 5-15 мм и 2-5 мм соответственно и высотой слоя 0,1 м. Фильтрующий слой отсыпается из крупнозернистого песка размером 1-2 мм и высотой 1-1,5 м, сверху укладываются мелкие камни, кирпичный бой, гравий, щебень или спекшийся котельный шлак размером фракции 15-30 мм.
59. Оросительная сеть устраивается аналогично дренажной, обсыпается мелкими камнями, кирпичным боем, гравием, щебнем или спекшимся котельным шлаком размером фракции 15-30 мм на высоту 0,1 м( перекрывается слоем рулонного гидроизоляционного материала (рубероида или гидроизола) и засыпается растительным грунтом. В конце коллектора оросительной сети и в начале коллектора дренажной сети устанавливаются вентиляционные стояки для притока воздуха диаметром не менее 0,1 м с выводом на 0,7-1 м выше планировочной отметки земли.
60. Площадь фильтра определяется исходя из схемы размещения оросительных труб расчетной длины при минимальном расстоянии между ними 0(5 м. Расчетная нагрузка на 1 м дренажных и оросительных труб принимается 0,08-0,1 м3/сут.
61. Лоток отводящей дрены должен располагаться не менее чем на 1 м выше уровня залегания грунтовых вод. В случае более высокого стояния грунтовых вод допускается размещение фильтра в подсыпке, при этом он перекрывается слоем рулонного гидроизоляционного материала (рубероида или гидроизола) и обсыпается слоем мелких камней, кирпичного боя, гравия, щебня или спекшегося котельного шлака высотой 0(5 м и растительного грунта высотой 0,2 м.
62. Фильтрующая траншея оборудуется аналогично песчано-гравийному фильтру, но с линейным размещением оросительной (уклон 0,001-0,005) и дренажной (уклон 0,005-0,01) труб длиной до 30 м. Высота загрузки принимается 0,8-1 м, ширина - 0(5 м, нагрузка на 1 м оросительных труб - 0,07 м3/сут.
63. Вода, очищенная на песчано-гравийных фильтрах или в фильтрующих траншеях, отводится в поверхностные водные объекты самотечным трубопроводом или собирается в накопителе и перекачивается. В месте сброса сточных вод должны предусматриваться мероприятия предупреждающие размыв берегов и дна за счет гашения скорости потока и укрепления грунта каменной наброской или бетонными плитами.
64. После очистки и обеззараживания коли-индекс сточных вод должен составлять не более 2500, содержание взвешенных веществ - не более 100 миллиграмм на литр (далее - мг/л), биологическая потребность в кислороде - не более 50 мг/л, содержание остаточного активного хлора - от 1,5 до 5,0 мг/л.

65. Санитарно-эпидемиологические требования к условиям отведения сточных вод в водные объекты, принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 28 июня 2004 года № 506 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по хозяйственно-питьевому водоснабжению и местам культурно-бытового водопользования»: «Санитарно-эпидемиологические требования по охране поверхностных вод от загрязнения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2999.
66. Для приема и обработки фекальных сточных вод на расстоянии не менее 50 м, но не далее 100 м от палаток и других быстровозводимых временных сооружений, оборудуются раздельные для мужчин и женщин санитарно-дворовые установки выгребного типа, сборно-разборные полевые уборные, мобильные туалетные кабины (далее – общественные уборные) или биотуалеты из расчета одно место на 10-12 человек. Для обслуживания отдельных объектов небольшой мощности (полевые продовольственные пункты, медицинские подразделения) допускается установка биотулетов на расстоянии 25 м.
67. Общественные уборные должны иметь надземную часть и выгреб, естественное и (или) искусственное освещение, вытяжную вентиляцию, обеспечивающую не менее пятикратного обмена воздуха в час, замощенные (заасфальтированные) свободные подходы, хорошо читаемые в дневное и ночное время указатели «Туалет». Дорожки к общественным уборным в темное время суток должны освещаться.
68. Надземные помещения общественных уборных сооружают из плотно пригнанных материалов (бетона, кирпича, дерева и других строительных материалов), двери делают самозакрывающимися. При устройстве выгреба следует учитывать требования пунктов 41, 42 настоящих санитарных правил.
69. В помещениях общественных уборных на два и более места оборудуются отдельные кабины или перегородки высотой не менее 1,25 м с дверями (полудверями) и общий тамбур. Кабины общественных уборных должны иметь длину не менее - 1,1 м, ширину - 0,8 м, оснащаться крючками для обмундирования и головных уборов, полками для личных вещей посетителей, держателями с туалетной бумагой и маркированными емкостями (урнами), снабженными крышками и педальными затворами.

70. Биотуалет должен размещаться в специально оборудованном помещении или на отдельно выделенной площадке, иметь герметичный приемный резервуар, обеспечиваться специальной жидкостью, уничтожающей запахи и разлагающей отходы до жидкой суспензии, оснащаться системой смыва чистой водой, индикатором уровня отходов, поворотным сливным патрубком и устройством сброса давления.

71. Общественные уборные (биотуалеты) должны содержаться в чистоте и порядке, убираться по мере загрязнения, но не реже одного раза в сутки с применением моющих средств и дезинфицироваться не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Выгреб очищается по мере заполнения, но не реже одного раза в шесть месяцев, при этом не допускается его наполнение более чем на две трети объема. Уборочный инвентарь и шланги должны иметь специальную маркировку, отличительную окраску и храниться в специально отведенном для этого месте (шкафу).
72. При кратковременном (до трех суток) размещении в полевых условиях для сбора и обеззараживания фекальных сточных вод допускается использование ровиков. Ровики длиной 1 м, шириной 0,3 м и глубиной 0,8 м оборудуются из расчета 1 на 20 человек параллельно друг от друга на расстоянии 1-2 м. После каждого пользования нечистоты присыпаются грунтом, а при заполнении на две трети объема или убытии личного состава - дезинфицируются в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил, при этом ровик полностью ликвидируется путем засыпки грунтом.
73. Твердые и жидкие бытовые, медицинские, производственные и пищевые отходы вывозятся штатными или подручными средствами в места, согласованные с местными органами государственного управления (свалки, полигоны для ТБО, поля ассенизации, фильтрации и запахивания, земледельческие поля орошения и другие) и удаленные объектов полевого размещения не менее чем на 3000 м.
74. Сжигать и закапывать отходы, вывозить на непредназначенные для этого места, сбрасывать сточные воды в поверхностные водные объекты, овраги и на прилегающую территорию без предварительной очистки, а также устройство поглощающих колодцев запрещается.
75. Работы по дезинфекции, дезинсекции и дератизации в полевых условиях осуществляются в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан 11 мая 2005 года № 224 «О мерах по совершенствованию дезинфекционной деятельности в Республике Казахстан», «Списком средств дезинфекции, дезинсекции и дератизации, разрешенных к применению на территории Республики Казахстан» на текущий год и методическими указаниями по их применению.

76. Дезинфекционные, дезинсекционные и дератизационные средства должны храниться в плотно закрытой неповрежденной таре (упаковке) с предупреждающей надписью «Яд» или «Токсично» в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 13 мая 2005 года № 232 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к применению ядовитых веществ (ядов)», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3705.

77. Для зашиты личного состава от мух, гнуса, блох, клещей проводится регулярная обработка возможных мест выплода инсектицидными препаратами, засетчивание окон палаток и других быстровозводимых временных сооружений металлической сеткой или сеткой из синтетических материалов с размером ячеек не более 1,5 мм2; используются пологи, репелленты, защитная одежда, сетки, импрегнированные инсектицидами.
78. Необходимость выполнения, характер и объем планируемых дезинсекционных мероприятий определяются уровнем благоустройства, состоянием санитарной очистки, климатогеографическими условиями, особенностями экологии доминирующих видов мух, гнуса, блох, клещей и их численностью в соответствии с «Методическими указаниями по борьбе с мухами. № 9.05.028.97», «Методическими указаниями по борьбе с комарами в городах. № 9.05.029.97» и «Методическими указаниями по борьбе с тараканами, блохами, постельными клопами, рыжими домовыми муравьями. № 9.05.073.97».
79. Санитарно-противоэпидемические (профилактические) мероприятия по борьбе с клещами осуществляются в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 11 июня 2007 года № 357 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Организация и проведение санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий по предупреждению клещевого энцефалита», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 4793.
80. Дератизационные мероприятия в полевых условиях организуются в соответствии с «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к проведению дератизации. СП 3.5.3.1129-02», «Инструкцией по проведению дератизации в открытых местообитаниях населенных пунктов Казахстана. № 9.04.007.97», «Методическими указаниями по борьбе с грызунами в населенных пунктах. № 9.05.043.97» и «Методическими указаниями по борьбе с грызунами в жилых домах. № 9.05.033.97».
4. Санитарно-эпидемиологические требования к палаткам и другим быстровозводимым временным сооружениям для размещения личного состава в полевых условиях.
81. На выбранном участке для создания необходимых условий жизнедеятельности и быта личного состава с учетом климатогеографических особенностей района оборудуются палатки или другие быстровозводимые временные сооружения: сборно-разборные инвентарные здания, надувные конструкции, жилища из секций-блоков полной заводской готовности, цельнометаллические унифицированные блоки цилиндрической формы, возимые на автомобилях и прицепах жилые блоки.
82. Палатки и другие быстровозводимые временные сооружения оборудуются по фронту в пределах от 45 до 135 градусов по направлению к господствующим ветрам (согласно среднегодовой розе ветров). Территория лагеря разделяется на прямоугольные кварталы линейками, которые одновременно служат дорогами: тремя параллельными по фронту (передней, средней и задней) и поперечными шириной не менее 3 м - между батальонами (дивизионами) и отдельными подразделениями (ротами, батареями). Ширина передней линейки должна составлять не менее 10 м, средней и задней линеек - 5 м. Между рядами палаток и других быстровозводимых временных сооружений в глубину оборудуются дорожки шириной не менее 3 м.
83. На первой полосе (между передней и средней линейками) размещаются основные подразделения в порядке их нумерации. На второй (между средней и задней линейками) - штабы, медицинские пункты (роты), полевые продовольственные пункты, умывальники и душевые. На третьей (между задней линейкой и дорогами для ВВТ) - объекты коммунального назначения, склады, мастерские, полевые парки и другие хозяйственные сооружения.
84. На территории лагеря дополнительно выделяется специальное место для курения, оборудованное в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 28 августа 2003 года № 641 «Об утверждении санитарных правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству и содержанию специально выделенных мест для курения», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2499.
85. Медицинский пункт (рота) размещается в стороне от основных подразделений и должен (должна) иметь в своем составе смотровую и изолятор на две койки. Площадь медицинских помещений определяется габаритами мебели и оборудования, наличием проходов шириной не менее 0,7 м и возможностью подхода к койкам (кушеткам) не менее чем с двух сторон. Минимально допустимые площади принимаются: смотровой (амбулатории) - 8 м2, изолятора и лазарета на одну койку - 6 м2, на две койки - 10 м2.
86. Смотровая оснащается кушеткой, обитой влагонепроницаемым материалом, письменным столом и стульями, процедурным столом, холодильником, шкафом для хирургических инструментов и предметов ухода за больными, аптечным шкафом, шкафом (сейфом) для сильнодействующих медикаментов, санитарными носилками, укладкой на случай обнаружения больных особо опасными и карантинными заболеваниями и противочумным костюмом I типа в соответствии с «Инструкцией по организации и проведению первичных противоэпидемических мероприятий при выявлении больного (трупа), подозрительного на заболевание карантинными инфекциями и высококонтагиозными вирусными геморрагическими лихорадками. № 8.04.019.00». В изоляторе устанавливаются медицинская койка, прикроватный столик, шкаф для одежды больных, стулья.

87. Палатки и другие быстровозводимые временные сооружения для информационно-воспитательной (культурно-досуговой) работы и площадки (классы) для занятий устанавливаются на линии задних рядов подразделений. Культурно-досуговый центр должен размещаться на участке местности, позволяющем удобно расположить открытую сцену, места для зрителей, клубные павильоны и обеспечивающем возможность установки временного оборудования (юрты, очага, навеса и других).
88. Физкультурно-спортивные сооружения (гимнастические городки и площадки для спортивных игр) устраиваются в зависимости от их шумовых и гигиенических характеристик, как правило, впереди передней линейки вблизи существующих зеленых насаждений на расстоянии не менее 25 м от палаток и других быстровозводимых временных сооружений для размещения личного состава. Площадь на каждый снаряд принимается из расчета не менее 20 м2.
89. Дороги на территории полигонов, учебных центров, полевых и оперативных аэродромов оснащаются указателями направлений, а также дорожными знаками, обозначающими предельно допустимую скорость движения боевых, специальных и транспортных машин (для гусеничной техники устанавливаются маршруты движения отдельные от колесной). Покрытия дорог (дорожек) должны обеспечивать нормативный отвод поверхностных вод и препятствовать образованию пыли в сухую погоду.
90. Палатки для размещения личного состава устанавливаются на специально устроенных деревянных гнездах с наклонными бортами. Земляной пол гнезда на 0,1-0,15 м поднимается над уровнем планировочной отметки земли и на него укладывается гладко выструганный деревянный щит без щелей. Вокруг палаток оборудуются канавы с уклоном (от палатки) размерами 0,3 на 0,3 м для стока атмосферных вод.
91. Палаточные гнезда располагаются по фронту в два-три гнезда. Размер определяется типом палатки, при этом расстояние между основаниями бортов смежных гнезд должно составлять по фронту - 2,5 м, в глубину - 5 м, удаление палаточных гнезд от ближайшей границы линейки - не менее 1,5 м.
92. Размещение личного состава в палатках производится на индивидуальных спальных местах (кровати, нары) высотой 0,4-0,5 м от уровня пола в один или два яруса из расчета 1,2-1,5 м2 площади на одного человека. Внутренние размеры кроватей (деревянных нар) должны быть не менее 1980 мм на 800 мм, а соотношение высоты и бортов палатки исключать соприкосновение ее полотнища с подушками. Палатки оборудуются прикроватными ковриками, табуретами, тумбочками и стеллажами (шкафами) для хранения обмундирования, вещевых мешков, туалетных принадлежностей и других личных вещей личного состава.
93. Во всех жилых, общественных и служебных помещениях временного типа предусматривается естественное и общее искусственное освещение с интенсивностью света, необходимой для создания нормативных условий жизнедеятельности и быта личного состава.

94. В зимний и переходный периоды года палатки утепляются с помощью поднаметов, оснащаются железными печами-времянками (в зависимости от типа), а в местах проведения занятий и вблизи неотапливаемых мест обслуживания ВВТ полевых парков (аэродромов) на расстоянии не далее 100-150 м развертываются пункты обогрева из расчета 0,3 м2 на одного человека, но не менее 18 м2.
95. Для просушивания обмундирования и обуви дополнительно оборудуются полевые сушилки площадью 0,2 м2 на каждого пользующегося, но не менее 4 м2, оснащенные железными печами-времянками и устройствами для развешивания обмундирования, головных уборов, рукавиц и расстановки обуви.
96. В палатках или других быстровозводимых временных сооружениях для размещения личного состава должна поддерживаться температура воздуха не ниже плюс 180С, в помещениях медицинских подразделений - не ниже плюс 200С, пунктах обогрева и сушилках (во время работы) - плюс 22 - плюс 240С.
97. В летний и переходный периоды года при устоявшейся среднесуточной температуре наружного воздуха плюс 160C и выше в течение пяти дней по данным метеослужбы поднаметы палаток снимаются, железные печи-времянки демонтируются, пóлы палаток периодически приподнимаются для проветривания и оборудуются места отдыха личного состава под тентами, расположенные на расстоянии не далее 75 м от мест проведения занятий и обслуживания ВВТ полевых парков (аэродромов).

98. Для размещения женщин оборудуются отдельные палатки или другие быстровозводимые временные сооружения, отапливаемые общественные уборные, душевые и помещения для личной гигиены, а в зимний и переходный периоды года - пункты обогрева и полевые сушилки.
99. Помещения для личной гигиены женщин оборудуются на расстоянии не менее 50 м, но не далее 100-150 м от палаток и других быстровозводимых временных сооружений из расчета одна кабина на 50 женщин и тамбур. В тамбуре предусматривается установка наливных умывальников, оборудованных зеркалами, полочками для мыла и держателями для полотенец; индивидуальные кабины оснащаются вешалкой для одежды, гигиеническим душем с подводкой воды температурой не ниже плюс 37-400С и бачком с крышкой для сбора использованных гигиенических пакетов.
100. Все палатки или другие быстровозводимые временные сооружения должны ежедневно убираться влажным способом с применением моющих средств и дезинфицироваться не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Уборочный инвентарь должен иметь маркировку и храниться в специально отведенном для этого месте (шкафу).

5. Санитарно-эпидемиологические требования к организации водоснабжения в полевых условиях.
101. Объекты полевого размещения должны обеспечиваться водой хозяйственно-питьевого назначения бесперебойно и в достаточном количестве. Добыча, водоподготовка и обеззараживание воды, лабораторно-производственный контроль, устройство, оборудование пунктов полевого водообеспечения и водоразборных пунктов, снабжение воинских частей (подразделений) средствами добычи и очистки воды, а также табельными резервуарами для хранения и транспортировки возлагается на инженерную службу.

102. При организации водоснабжения в полевых условиях необходимо, прежде всего, использовать системы централизованного хозяйственно-питьевого водоснабжения ближайших населенных пунктов или объектов военной инфраструктуры с оборудованием разводящей сети в соответствии с требованиями действующих СНиП. В остальных случаях предусматривается использование нецентрализованного водоснабжения с развертыванием пунктов полевого водообеспечения и водоразборных пунктов.
103. При оборудовании нецентрализованной системы водоснабжения предпочтение следует отдавать подземным водоносным горизонтам, защищенным от загрязнения водонепроницаемыми породами. Использование поверхностных водных объектов, в том числе опресненной морской воды, а также атмосферных осадков, допускается при соответствующих обоснованиях и инженерном оборудовании пунктов водообеспечения в соответствии с требованиями действующих СНиП и ведомственных правовых актов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан.
104. Санитарно-эпидемиологические требования к поверхностным водным объектам, планируемым к использованию в качестве источников хозяйственно-питьевого водоснабжения, принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 28 июня 2004 года № 506 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по хозяйственно-питьевому водоснабжению и местам культурно-бытового водопользования»: «Санитарно-эпидемиологические требования по охране поверхностных вод от загрязнения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2999.
105. При оборудовании нецентрализованной системы водоснабжения следует применять следующие водозаборные сооружения: скважины, шахтные колодцы, горизонтальные, комбинированные и лучевые водозаборы, высокодебитные каптированные родники, кяризы, а также, при соответствующих обоснованиях, геотермальные и минерализованные воды. При отсутствии водопроводов и местных источников нецентрализованного хозяйственно-питьевого водоснабжения организуется доставка привозной воды специальными автотранспортными средствами (водяные поезда, автоводоцистерны).
106. Принятые к использованию источники водоснабжения подлежат согласованию и выдаче разрешения на специальное водопользование в соответствии с требованиями совместного приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 24 ноября 2004 года № 824, Министра охраны окружающей среды Республики Казахстан от 1 декабря 2004 года № 309-п, и.о. Председателя Комитета по водным ресурсам Министерства сельского хозяйства Республики Казахстан от 11 ноября 2004 года № 236-п, Председателя Комитета геологии и недропользования Министерства энергетики и минеральных ресурсов Республики Казахстан от 2 декабря 2004 года № 161-п «Об утверждении Инструкции по согласованию и выдаче разрешений на специальное водопользование в Республике Казахстан», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3263.

107. Санитарно-эпидемиологические требования к источникам нецентрализованного водоснабжения принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 13 мая 2005 года № 229 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к нецентрализованному хозяйственно-питьевому водоснабжению», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3720, и настоящими санитарными правилами.
108. Организация зон санитарной охраны пунктов полевого водообеспечения и водоразборных пунктов осуществляется в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 18 февраля 2005 года № 63 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию зон санитарной охраны источников водоснабжения и водопроводов хозяйственно-питьевого назначения», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3492.

109. Места для устройства подземных водозаборных сооружений выбираются на незагрязненных участках, удаленных не менее чем на 50 м (с учетом возможных изменений направления потока подземных вод при водозаборе) выше по потоку от существующих или возможных объектов, обусловливающих опасность загрязнения биологического, химического, физического и иного характера.
110. Устройство водозаборных сооружений осуществляется в соответствии с требованиями действующих СНиП и должно исключать проникновение в эксплуатируемый водоносный горизонт поверхностных вод и загрязнений, его соединение с другими водоносными горизонтами, а также позволять проводить замеры дебита, отбор проб воды, а также производство ремонтно-восстановительных работ.
111. При оборудовании водозаборных сооружений должны использоваться материалы, реагенты, внутренние антикоррозионные покрытия, а также малогабаритные очистные устройства в соответствии с приказом Председателя Комитета государственного санитарно-эпидемиологического надзора Министерства здравоохранения Республики Казахстан - Главного государственного санитарного врача Республики Казахстан от 26 января 2009 года № 24 «О создании и ведении Реестра материалов и реагентов, разрешенных к применению в практике хозяйственно-питьевого водоснабжения в Республике Казахстан».
112. Водозаборные скважины оборудуются в составе устья с оголовком( ствола( водоприемной части с фильтром и отстойником (в скальных породах возможно применение бесфильтровых скважин). При самоизливающихся скважинах с целью предотвращения размыва почвенного покрова предусматривается организованный отвод воды за пределы участка по перехватывающей канаве.
113. Устье скважины располагают в наземном павильоне (будке) или подземной камере высотой не менее 2,4 м. Верхняя часть эксплуатационной колонны трубы должна выступать над полом не менее чем на 0,5 м, быть герметично закрыта, иметь кожух и сливную трубу.
114. Шахтные колодцы оборудуются в составе шахты круглой или квадратной формы, включающей оголовок, ствол, водовмещающую и водоприемную части. При толщине водоносного горизонта до 3 м следует предусматривать шахтные колодцы совершенного типа с вскрытием всей мощности пласта, при большей мощности пласта допускается вскрытие только его части (несовершенные колодцы).
115. Верх оголовка шахтного колодца должен располагаться на 0,7-0,8 м выше планировочной отметки земли, оборудоваться крышкой или железобетонным перекрытием с люком. Сверху оголовок прикрывается навесом или помещается в павильон (будку), а на перекрытии колодца устанавливается вентиляционный стояк для притока воздуха диаметром 0,1 м с выводом на 2 м выше планировочной отметки земли, оборудованный фильтром, исключающим попадание внутрь насекомых и посторонних предметов.
116. По периметру оголовка колодец укрепляется промятой и послойно уплотненной глиной или жирным суглинком глубиной 2 м и шириной 1 м. Для защиты колодца от затопления поверхностными водами вокруг должен быть оборудован отмосток из бетона, кирпича усиленного обжига, бутового камня или асфальта радиусом не менее 2 м с уклоном 0,1 м от оголовка. Отвод стоков в сторону от колодца должен осуществляться по перехватывающей канаве.
117. Стенки шахты изготавливаются из сборных железобетонных колец( монолитного бетона, кирпича усиленного обжига, бутового камня, керамики или дерева. При соответствующих обоснованиях возможно применение других строительных материалов, в том числе пластмасс. Стенки должны быть плотными, без щелей, хорошо изолирующими колодец от проникновения поверхностного стока (дождевые и талые воды).
118. Камень (кирпич) для облицовки стенок колодца должен быть прочным, без трещин, не окрашивающим воду и укладываться на цементном растворе высоких марок («Портланд» марки не ниже «500»), не содержащем примесей. Для спуска в колодец при ремонте и очистке в его стенки заделываются чугунные скобы, которые располагают в шахматном порядке на расстоянии 0,3 м друг от друга.
119. При устройстве срубов должны выбираться определенные породы древесины в виде бревен или брусьев толщиной не менее 0,15 м: для венцов надводной части сруба - ель или сосна, для водоприемной части - лиственница, ольха, вяз, дуб, сосна. Лесоматериал должен быть очищен от коры, прямой, выдержанный (5-6 месяцев), без трещин и червоточин, не зараженный грибком и не портящий вкуса воды.
120. Водоприемная часть шахтных колодцев в зависимости от гидрогеологических условий и глубины устраивается в дне и (или) стенках. Дно колодца при приеме через него воды должно быть оборудовано плитой из пористого бетона или снабжено гравийным фильтром из нескольких слоев песка (гравия) по 0,1-0,15 м общей толщиной 0,4-0,6 м с укладкой в нижнюю часть фильтра мелких, а в верхнюю - крупных фракций; в стенках устраиваются заполненные гравием или пористым бетоном приемные окна.
121. Каптажи оборудуются в составе камеры различной конструкции для сбора выклинивающихся на поверхность подземных вод из восходящих или нисходящих родников (ключей). Для осмотра, очистки и дезинфекции каптажа в стене камеры не менее чем на 0,4 м над поверхностью земли устраиваются двери (люки) достаточной высоты и размеров, обеспечивающие удобное проникновение в каптажную камеру, и ступеньки (скобы). В целях предупреждения загрязнения каптажа с порога или ног обслуживающего персонала вход оборудуется в стороне от поверхности воды.
122. Для защиты каптажной камеры от затопления поверхностными водами вокруг должен быть оборудован отмосток из бетона, кирпича усиленного обжига, бутового камня или асфальта радиусом не менее 2 м с уклоном 0,1 м от камеры, а водоотводящая труба оснащается краном и выводится на 1-1,5 м от каптажа. На земле у концов водоотводящей и переливной труб необходимо предусматривать возможность организованного отвода воды за пределы участка по перехватывающей канаве.
123. Каптажные камеры нисходящих родников должны иметь водонепроницаемые стены (за исключением стены со стороны водоносного горизонта) и дно, что достигается путем устройства «замка» из промятой и послойно уплотненной глины или жирного суглинка глубиной 2 м и шириной 1 м. Камеры восходящих родников оборудуются глиняным «замком» по всему периметру стен, дно – гравийным фильтром в соответствии с пунктом 120 настоящих санитарных правил. Материал стен принимается в соответствии с пунктами 117-119 настоящих санитарных правил.
124. В целях предохранения каптажной камеры от заноса песком устраивается обратный фильтр со стороны потока воды. Для освобождения от взвеси и поддержания уровня воды каптажную камеру разделяют переливной стенкой на два отделения: первое - для приема, отстаивания воды и последующей его очистки, второе - для забора осветленной воды. Оба отделения оборудуются трубопроводами опорожнения.
125. Не реже одного раза в год должна проводиться плановая чистка водоприемных сооружений от заиливания и наносов породы, текущий ремонт крепления, оборудования. После проведения очистки и ремонтных работ, а также при возникновении аварийных ситуаций, получении неудовлетворительных результатов исследования воды по санитарно-микробиологическим показателям, регистрации инфекционных заболеваний, связанных с водным фактором передачи, водоприемные сооружения должны дезинфицироваться в соответствии с «Инструкцией по контролю за обеззараживанием хозяйственно-питьевой воды и за дезинфекцией водопроводных сооружений хлором при централизованном и местном водоснабжении. № 3.04.031-99» и требованиями приложения 2 к настоящим санитарным правилам.
126. При износе оборудования, резком уменьшении дебита и неустранимом ухудшении качества воды, водоприемные сооружения в обязательном порядке ликвидируются путем демонтажа наземного оборудования и засыпки (тампонажа) чистым грунтом с плотной утрамбовкой. Поверхность земли над ликвидированным колодцем должна возвышаться в виде холмика на 0,2-0,3 м (с учетом усадки грунта).
127. Автотранспортные средства для перевозки воды хозяйственно-питьевого назначения должны быть технически исправными, чистыми, без постороннего запаха, в конструктивном отношении иметь теплоизоляционную прослойку, скобы (лестницу), устройство (выпускные краны и уклон в нижней части емкости) для полного слива воды, наливные люки диаметром не менее 0,7 м с плотно закрывающимися крышками, оснащенными уплотнителем, запорными устройствами и приспособлением для наложения пломб. После заправки водой люки опечатываются, а номер печати фиксируется в путевом листе, выданном на автотранспортное средство.

128. Наружная поверхность цистерны должна с обеих сторон иметь четкую надпись «Питьевая вода». Патрубки шланга для заправки водой маркируются и оснащаются защитными устройствами (колпаки, пробки, кожухи), предохраняющими их от загрязнения. Для разбора воды непосредственно из емкости оборудуются специальные водопроводные краны.
129. Емкость автоводоцистерны, концевые гайки заправочных шлангов, краны и другое оборудование, контактирующие с водой хозяйственно-питьевого назначения выполняются из нержавеющей стали или металла с антикоррозийным покрытием в соответствии с приказом Председателя Комитета государственного санитарно-эпидемиологического надзора Министерства здравоохранения Республики Казахстан - Главного государственного санитарного врача Республики Казахстан от 26 января 2009 года № 24 «О создании и ведении Реестра материалов и реагентов, разрешенных к применению в практике хозяйственно-питьевого водоснабжения в Республике Казахстан». При обнаружении дефектов антикоррозионное покрытие в обязательном порядке должно восстанавливаться.
130. Автоводоцистерна должна использоваться по прямому назначению и иметь санитарный паспорт в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 апреля 2004 года № 349 «Об утверждении Правил выдачи, учета и ведения санитарного паспорта на транспортное средство», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2840. Использование заправочных шлангов и водяных насосов для других целей не допускается.

131. Заправочные шланги пунктов полевого водообеспечения и водоразборных пунктов должны храниться в специально отведенном месте (шкафу), иметь зачехленные концы и соответствующую маркировку, концевые гайки - закрываться заглушками. При приеме в цистерну воды должна быть обеспечена герметичность всех соединений, исключающая вторичное загрязнение. Перед присоединением шланга к приемному патрубку концевой участок омывается водой хозяйственно-питьевого назначения, подаваемой от источника водоснабжения.

132. Для хранения двух-трех суточного запаса воды хозяйственно-питьевого назначения на территории полевого продовольственного пункта оборудуются не менее двух накопительных резервуаров емкостью из расчета не менее 50 литров на одного человека в сутки (далее - л чел/сут). Требования к резервуарам принимаются в соответствии с пунктами 127-130 настоящих санитарных правил. Обмен воды в емкостях, предназначенных для хранения воды, должен производиться через каждые 48-72 часа.
133. В палатках и других быстровозводимых временных сооружениях, предназначенных для проживания и обогрева личного состава, устанавливаются емкости для хранения воды хозяйственно-питьевого назначения, оборудованные закрывающимися крышками и водоразборными кранами фонтанчикового типа. Обмен воды в емкостях должен производиться через каждые 24 часа.

134. Личный состав в полевых условиях дополнительно обеспечивается индивидуальными флягами, которые заполняются водой хозяйственно-питьевого назначения на полевом продовольственном пункте, или расфасованной в емкости питьевой водой промышленного производства. Температура питьевой воды при выдаче должна быть не выше плюс 20 и не ниже плюс 80С.
135. Требования к качеству и безопасности расфасованной в емкости воды принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 24 марта 2005 года № 147 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по питьевой воде «Санитарно-эпидемиологические требования к производству, качеству и безопасности расфасованных в емкости питьевых, минеральных природных и искусственно минерализованных вод», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3608.
136. Не реже 1 раза в 7-10 дней с профилактической целью, а также после проведения плановой очистки и ремонтных работ, при возникновении аварийных ситуаций, получении неудовлетворительных санитарно-микробиологических показателей воды, регистрации инфекционных заболеваний, связанных с водным фактором передачи, емкости (резервуары) для перевозки и хранения воды хозяйственно-питьевого назначения, заправочные шланги, индивидуальные фляги должны очищаться, промываться и дезинфицироваться в соответствии с «Инструкцией по контролю за обеззараживанием хозяйственно-питьевой воды и за дезинфекцией водопроводных сооружений хлором при централизованном и местном водоснабжении. № 3.04.031-99» и требованиями приложения 2 к настоящим санитарным правилам. Аварии и ремонтные работы на водоприемных сооружениях, водопроводе и в системе канализации заносятся в специальный журнал согласно таблице 1 приложения 6 к настоящим санитарным правилам.
137. Станции приготовления воды хозяйственно-питьевого назначения из морской должны иметь в конструктивном отношении устройства для опреснения, минерализации и обеззараживания. При опреснении морской воды в обязательном порядке должен предусматриваться лабораторно-производственный контроль солености (не более 20 мг/л) и минерализации (250-500 мг/л).
138. Для минерализации должны использоваться соли, расфасованные и упакованные промышленным способом в соответствии с техническими условиями и при наличии санитарно-эпидемиологического заключения государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан в порядке, установленном приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 14 ноября 2003 года № 841 «Об утверждении Правил проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2600.
139. Для хранения запаса минерализующих солей должно быть оборудовано специальное сухое, вентилируемое помещение, с температурой воздуха не выше 250С, оборудованное стеллажами для хранения запаса солей для минерализации. Наборы солей должны укладываться на полки не более чем в два яруса.

140. Кратность обследования воды хозяйственно-питьевого назначения определяется эпидемиологической ситуацией территории, мощностью и санитарно-техническим состоянием пунктов полевого водообеспечения и водоразборных пунктов. Минимальное количество отборов проб принимается из расчета не менее двух перед планируемым использованием принятой системы водоснабжения, далее в случаях предусмотренных пунктами 125 и 136 настоящих санитарных правил.
141. Качество воды хозяйственно-питьевого назначения принимается: при централизованном водоснабжении - в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 28 июня 2004 года № 506 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по хозяйственно-питьевому водоснабжению и местам культурно-бытового водопользования»: «Санитарно-эпидемиологические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2999, при нецентрализованном водоснабжении - приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 13 мая 2005 года № 229 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к нецентрализованному хозяйственно-питьевому водоснабжению», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3720.
142. На территориях, официально признанных зонами повышенного радиационного риска, в обязательном порядке осуществляется радиационный контроль воды хозяйственно-питьевого назначения в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 15 мая 2007 года № 308 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к обеспечению радиационной безопасности питьевой воды», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 4735.
143. Если при контроле качества воды хозяйственно-питьевого назначения отмечено превышение санитарно-микробиологических и (или) санитарно-химических показателей, выполняется повторный отбор проб воды и проводятся дополнительные исследования в объеме санитарно-микробиологических и (или) санитарно-химических показателей, по которым отмечено превышение норматива.
144. При стойком химическом загрязнении воды и обнаружении в воде хозяйственно-питьевого назначения стабильного присутствия радионуклидов выше уровней вмешательства, установленных постановлением Главного Государственного санитарного врача Республики Казахстан от 9 декабря 1999 года № 10 «О НРБ-99», должно приниматься решение о ликвидации источника водоснабжения.
145. Если не удалось выявить и (или) ликвидировать причину ухудшения качества воды по санитарно-микробиологическим показателям, а также при необходимости использования по местным условиям привозной воды, открытых водных объектов, в том числе опресненной морской воды, и недостаточно защищенных подземных вод, вода должна постоянно подвергаться обеззараживанию в соответствии с «Инструкцией по контролю за обеззараживанием хозяйственно-питьевой воды и за дезинфекцией водопроводных сооружений хлором при централизованном и местном водоснабжении. № 3.04.031-99» и требованиями приложения 2 к настоящим санитарным правилам.
146. Персонал, обслуживающий пункты полевого водообеспечения и водоразборные пункты, должен проходить обязательные предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры, в сроки и порядке, установленном приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 октября 2003 года № 766 «Об утверждении Правил проведения обязательных медицинских осмотров декретированных групп населения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2556, а также гигиеническое обучение в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 17 сентября 2003 года № 688 «Об утверждении Правил по организации и проведению гигиенического обучения декретированной группы населения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2531.
147. Каждый работник должен иметь при себе личную медицинскую книжку установленного образца в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 4 ноября 2003 года № 816 «Об утверждении Формы личной медицинской книжки представителей декретированной группы населения и Правил выдачи, учета и ведения личной медицинской книжки», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2575.
6. Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания в полевых условиях.
148. Содержание, эксплуатация полевого продовольственного пункта и реализация пищевых продуктов производится в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 25 июля 2003 года № 569 «Об утверждении санитарных правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2526, и настоящих санитарных правил.

149. Производство хлеба в полевых условиях осуществляется с использованием технических средств полевого хлебопечения (хлебопекарные блоки автомобильные и прицепные, хлебопекарные печи прицепные и переносные, агрегаты тестоприготовительные прицепные, машины просеивательные, тестоделительные и тестоформовочные переносные) в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 31 января 2003 года № 94 «Об утверждении санитарных правил и норм «Санитарно-гигиенические и противоэпидемические требования к организациям по производству хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2195, ведомственных правовых актов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан и эксплуатационной документации технических средств полевого хлебопечения.

150. Хранение, обработка и подготовка продовольственного сырья, приготовление пищи, изготовление хлеба, мойка столовой и кухонной посуды (инвентаря), прием пищи должны осуществляться в специально отведенных приспособленных производственных и вспомогательных сооружениях временного типа полевого продовольственного пункта или передвижных кухонь-столовых, которые оснащаются всем необходимым технологическим оборудованием и инвентарем. Конструкция оборудования должна позволять производить легкую разборку, мойку и просушивание рабочих частей.
151. Полевые кухни, холодильное и технологическое оборудование должны размещаться с учетом последовательности технологического процесса так, чтобы исключить общие, встречные и перекрещивающиеся потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой продукции, использованной и чистой посуды, посетителей и персонала. В исключительных случаях допускается ведение технологических процессов приготовления пищи в одном помещении с выделением отдельных рабочих зон.
152. На площадке полевого продовольственного пункта оборудуются:
1) полевые кухни (автомобильные, прицепные, переносные и газовые, кухни-столовые передвижные, плиты прицепные и переносные, столовые автомобильные и прицепные) на расстоянии не ближе 30 м одна от другой в соответствии с требованиями эксплуатационной документации;
2) помещение для хранения и нарезки хлеба;
3) мясорыбная заготовочная;
4) помещение для первичной обработки овощей (либо место под навесом для чистки картофеля и овощей на расстоянии не менее 15 м от кухонь);
5) холодный цех;
6) пункт приготовления чая и кипяченой воды;
7) обеденный зал для офицеров;
8) обеденный зал для военнослужащих по контракту рядового и сержантского состава;

9) обеденный зал для военнослужащих по призыву рядового и сержантского состава;
10) моечная для кухонной посуды (инвентаря) и столовой посуды офицеров;
11) помещения для хранения сухих пищевых продуктов (охлаждаемые и не охлаждаемые кладовые);
12) пункт мытья котелков, кружек, ложек и место для сбора пищевых отходов;
13) место для хранения запасов воды;
14) место (под навесом) для хранения тары и склад для топлива на расстояние не менее 30 м от кухонь;
15) помещение для отдыха персонала полевого продовольственного пункта.
153. Все производственные, служебно-бытовые помещения и помещения для хранения должны быть обеспечены освещением с интенсивностью света, необходимой для создания нормальных условий труда (в соответствии с действующими нормативными документами).
154. Обеденный зал оснащается сборно-разборными столами и скамейками с гигиеническим покрытием устойчивым к проведению влажной уборки, дезинфекции и термической обработки. Допускается использование покрытых клеенкой деревянных гладко выструганных столов с плотно подогнанными досками. Полы оборудуются деревянным настилом. Площадь обеденного зала принимается из расчета не менее 1 м2 на одного человека.
155. Пункт приготовления чая и кипяченой воды оснащается емкостями для приготовления кипятка и экстракторами для заварки чая. Выдача чая и кипяченой воды в индивидуальные фляги должна осуществляться только через систему труб и кранов (сосков). Хранить кипяченую воду более 12 часов, а также доливать и смешивать свежекипяченую и сырую воду запрещается.
156. Пункт мытья котелков, кружек и ложек оборудуется емкостью для подогрева воды и ее выдачи с помощью труб и кранов (сосков), емкостью для сбора пищевых отходов, оборудованной в соответствии с требованиями пункта 28 настоящих санитарных правил, и плотно закрывающейся тарой для хранения моющих средств. Температура горячей воды в точках выдачи должна составлять не ниже плюс 650С.
157. Помещения для хранения сухих продуктов и овощей должны быть сухими, чистыми, хорошо проветриваемыми, вместимостью исходя из расчетного количества продуктов, подлежащих хранению, оснащены психрометрами для контроля температурно-влажностного режима и оборудованы по своему назначению ларями, решетками, стеллажами, шкафами, поддонами или подтоварниками, установленными на высоте 0,3-0,4 м от пола и расстоянии 0,5 м от стен, с разрывом между штабелями не менее 0,75 м.
158. Полевой продовольственный пункт должен быть обеспечен холодильным оборудованием (прицепные холодильные установки, разборные холодильные камеры) для раздельного хранения сырых и готовых продуктов необходимым объемом с учетом норм складирования и в пределах установленных сроков. Прием, хранение и реализация скоропортящихся пищевых продуктов при отсутствии исправного холодильного оборудования запрещается.
159. Холодильное оборудование полевых продовольственных пунктов оснащается стеллажами, системами сбора и отвода конденсата, подвесными балками с крючьями из нержавеющей стали, термометрами для контроля условий хранения пищевых продуктов и должно обеспечивать температурно-влажностный режим в соответствии с действующими нормативными документами.
160. Для транспортировки пищевых продуктов должны быть выделены специализированные автотранспортные средства, использование которых для других целей не допускается (авторефрижераторы, прицепы-рефрижераторы, автофургоны и прицепы-фургоны хлебные, изотермические и комбинированные; прицепы-контейнеры, прицепы-склады). Выбор типа автотранспортных средств зависит от вида перевозимого груза, температуры наружного воздуха и продолжительности перевозки.
161. Автотранспортные средства для перевозки пищевых продуктов должны быть технически исправными, чистыми, без постороннего запаха, внутренняя поверхность кузова и стеллажи - выполнены из материалов с гигиеническим покрытием устойчивым для проведения влажной уборки, дезинфекции и термической обработки. Кузов специализированного автомобиля-фургона должен иметь четкую надпись «Продукты» или с указанием конкретного наименования («Хлеб», «Молоко» и другие) с обеих сторон. Транспортировка пищевых продуктов совместно с непродовольственными товарами запрещается.
162. На автотранспортные средства в обязательном порядке оформляется санитарный паспорт в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 15 ноября 2007 года № 669 «Об утверждении Правил выдачи, учета и ведения санитарных паспортов на объекты производства и хранения пищевой продукции, на объекты внутренней торговли и на транспортные средства», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 5022 и приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 апреля 2004 года № 349 «Об утверждении Правил выдачи, учета и ведения санитарного паспорта на транспортное средство», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2840.
163. При транспортировке должен обеспечиваться температурно-влажностный режим на каждый вид пищевых продуктов в соответствии с действующими нормативными документами. Шофер-экспедитор (экспедитор) должен работать в специальной одежде (обувь, халат, рукавицы), соблюдать правила транспортировки пищевых продуктов и правила личной гигиены.
164. Для перевозки хлеба и хлебобулочных изделий применяются специализированные автомобили-фургоны, оборудованные направляющими для установки лотков, или грузовые автомобили, приспособленные для перевозки хлеба и хлебобулочных изделий в контейнерах. Мука и крупы перевозятся тарным способом в автотранспортных средствах с бортовой платформой или фургонах.
165. Для перевозки скоропортящихся пищевых продуктов должны использоваться специализированные автотранспортные средства. В летний и переходный периоды года перевозка скоропортящихся грузов производится при температуре не выше плюс 60С: не более шести часов в автотранспортных средствах с охлаждаемыми кузовами и не более одного часа в изотермических кузовах без холода.
166. Молоко и молочные продукты перевозятся тарным способом в автотранспортных средствах-фургонах: молоко - в опломбированных металлических флягах, бутылках или пакетах, уложенных в металлические, пластмассовые корзины, ящики; молочные продукты не расфасованные - в металлических флягах и деревянных бочках; молочные продукты расфасованные - в металлических, пластмассовых корзинах или металлических ящиках.
167. Транспортировка мяса животных должна осуществляться в замороженном, охлажденном или остывшем состоянии (подвергнутом остыванию в течение шести часов, с образованием корочки подсыхания): остывшее и охлажденное - при температуре не более плюс 60C, мороженое - при температуре не выше 00C. Парное или дефорсированное мясо (подвергнутое размораживанию), а также совместная перевозка замороженного, охлажденного или остывшего мяса не допускается.
168. При перевозках остывшего, охлажденного и замороженного мяса в специальных автотранспортных средствах-рефрижераторах обязательно соблюдение технических условий (порядок укладки или подвески, температурно-влажностный режим, действие системы охлаждения и другие), установленных для данного вида автотранспортного средства.
169. При перевозках на близкие расстояния в пределах одного и того же населенного пункта допускается грузить остывшее или охлажденное мясо (кроме тушек птицы) навалом не более чем в два слоя, а мороженое мясо - штабелем, при условии укрытия пола кузова и наружного слоя мяса чистым брезентом, мешковиной или парусиной. Тушки птицы должны быть уложены в ящики.
170. Охлажденная рыба должна перевозиться в ящиках или сухотарных бочках при температуре в пределах от минус 1 до плюс 30С. Транспортировка мороженой рыбы в упаковке (ящиках, продуктовых мешках) допускается при условии поддержания температуры не выше минус 180С (во время ее доставки допускается кратковременное колебание температуры в сторону повышения не более чем на 30С).
171. Живую рыбу перевозят в автомобилях-цистернах с термоизоляцией, имеющих специальную емкость (100 килограмм (далее - кг)) для льда, а также оборудование для насыщения воздухом воды. Температура воды в цистерне должна быть: зимой - от плюс 1 до минус 10С, весной и осенью - плюс 4 - плюс 60С, летом - плюс 10 - плюс 140С.

172. Перевозка хлеба и хлебобулочных изделий, муки, круп, мяса и рыбы в количествах, не требующих специального транспорта, допускается на автомобилях с бортовой платформой в плотно закрывающихся контейнерах, выполненных из материалов с гигиеническим покрытием устойчивым для проведения влажной уборки, дезинфекции и термической обработки.
173. Транспорт (контейнеры), используемый для перевозки пищевых продуктов, должен ежедневно очищаться, промываться с применением моющих средств, ополаскиваться горячей водой, просушиваться и дезинфицироваться не реже одного раза в 7-10 дней в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил.
174. Погрузка и выгрузка продовольственных товаров должна производиться на площадке с ровным водонепроницаемым, доступным мойке и дезинфекции покрытием под навесом для защиты от атмосферных осадков. Не допускается устанавливать тару с продовольствием непосредственно на почву, снег, грязные настилы и платформы.
175. Пищевые продукты, поступающие на полевой продовольственный пункт, должны соответствовать требованиям, предъявляемым к ним нормативными документами по стандартизации, санитарным, ветеринарно-санитарным, фитосанитарным нормам и правилам, а также другим техническим регламентам, находиться в исправной чистой таре и сопровождаться документами организации-изготовителя, удостоверяющими их качество и безопасность, а также маркировочными ярлыками на каждом тарном месте (ящике, фляге, коробке) с обязательным указанием даты, часа (на особо скоропортящиеся продукты) изготовления, температуры хранения и конечного срока годности (хранения).
176. Условия транспортировки, хранения и сроки реализации скоропортящихся пищевых продуктов принимаются в соответствии с приказом Главного Государственного санитарного врача Республики Казахстан от 1 августа 2002 года № 32 «Об утверждении санитарных правил и норм «Санитарно-гигиенические требования к условиям хранения и срокам реализации скоропортящихся пищевых продуктов», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 1989.

177. Медицинские работники совместно ответственными должностными лицами полевого продовольственного пункта (заведующий, кладовщик, дежурный, инструктор-повар, старший повар и другие), должны осуществлять контроль за качеством поступающих продуктов. Результаты проверки заносятся в специальный журнал согласно таблице 2 приложения 6 к настоящим санитарным правилам.

178. Питание личного состава осуществляется по нормам продовольственных пайков, установленных Правительством Республики Казахстан. Правила приготовления пищи принимаются в соответствии с требованиями ведомственных правовых актов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан и настоящих санитарных правил.
179. Меню-раскладка продуктов составляется (как правило, на неделю) начальниками продовольственной и медицинской служб в строгом соответствии с характером выполняемых учебно-боевых задач на планируемый период, климатогеографическими особенностями региона, установленными нормами продовольственных пайков, повторяемостью блюд, которые фактически готовились и выдавались личному составу в течение недели, квалификацией и количеством поварского состава, мощностью, наличием, набором и состоянием помещений, технологического, холодильного и немеханического оборудования полевого продовольственного пункта, пожеланиями питающихся.
180. Потери при холодной и тепловой кулинарной обработке продуктов для расчета выхода готовых блюд, а также нормы закладки круп, количество воды, используемой для их приготовления, время варки и количество вносимой соли для определения выхода изделий из крупы различной консистенции принимаются в соответствии с требованиями приложения 5 к настоящим санитарным правилам.

181. Питание личного состава должно быть организовано трех или четырехкратно с интервалами не более семи часов. Энергосодержание норм продовольственных пайков при трехразовом питании по приемам пищи распределяется: на завтрак - 30-35%, на обед - 40-45% и на ужин - 30-20% от общей суточной нормы; для летного состава в нелетные дни - на завтрак 30%, на обед - 50%, на ужин - 20%; в дни полетов - четырехразовое с промежутками между приемами пищи до 4-5 часов в соответствии с требованиями таблицы 3 приложения 6 к настоящим санитарным правилам.
182. Режим питания военнослужащих в районах с жарким климатом (температуре наружного воздуха выше плюс 250С) организуется таким образом, чтобы основные приемы пищи приходились на прохладное время суток, при этом целесообразно распределение общей калорийности по приемам пищи: на завтрак - 35%, обед - 25%, ужин - 40%. В случаях, когда совершаются длительные переходы и восхождения на горные вершины, продукты суточного рациона распределяются на четыре приема пищи: на первый завтрак - 30%, второй завтрак - 20%, обед - 40-45%, для выдачи на руки - 10% от общей суточной нормы.

183. Горячая пища в полевых условиях готовится, как правило, три раза, но не менее двух раз в сутки. В последнем случае с утренней раздачей пищи выдается промежуточное питание в сухом виде за счет пайка из расчета 15-20% суточного рациона. В исключительных случаях горячая пища может выдаваться один раз в сутки, при этом на ее приготовление расходуется 50% суточной нормы продуктов, а остальные 50% выдаются в виде «Общевойскового сухого пайка» из расчета один на двух питающихся.
184. При организации питания в полевых условиях запрещается: выдавать остатки пищи от предыдущего приема, а также пищу, приготовленную накануне; изготовление простокваши и других кисломолочных продуктов, кремов, кремовых и кондитерских изделий; приготовление холодных закусок, изделий из мясного и рыбного фарша, котлетной массы, блинчиков и макарон с мясным фаршем, киселя, компота, напитков, морсов, кваса; студней, паштетов, заливных блюд (мясных и рыбных), изделий во фритюре, яйца всмятку, яичницы-глазуньи; использование молочной и кисломолочной продукции, приготовленной из непастеризованного молока, субпродуктов второй категории, яиц и мяса водоплавающей птицы, консервированных продуктов (овощи, мясо, рыба) домашнего приготовления.
185. Мороженое мясо должно вариться без предварительного оттаивания. Перед закладкой в котел оно зачищается от сгустков крови, клейм, ушибов и других внешних загрязнений, промывается в холодной (не выше 120С) проточной воде, рубится на куски массой 1-1,5 кг, повторно промывается, закладывается в котел с кипящей водой, варится до готовности, охлаждается, отделяется от костей и измельчается (порционируется). Перед отпуском мясные порции должны подвергаться вторичной термической обработке (обжарке или кипячению в бульоне в течение 10-15 минут (далее - мин)).
186. Солонину перед употреблением вымачивают кусками массой 1-1,5 кг в холодной воде (не выше 120С) из расчета 2 литра на 1 кг мяса. Смена воды производится: первый и второй раз через каждый час, третий раз - через три часа, далее - через шесть и двенадцать часов от начала вымачивания в зависимости от крепости посола. В летний и переходный периоды года солонину следует вымачивать более мелкими кусками в течение шести часов путем орошения водой из водопровода в ванне со стоком или производить смену воды через каждый час.
187. Перед выдачей консервов на довольствие производится обязательный их осмотр. Результаты проверки заносятся в специальный журнал согласно таблице 4 приложения 6 к настоящим санитарным правилам. В случаях выявления в одной партии более 2% брака (бомбажа) реализация данной партии прекращается, при этом информируется завод-изготовитель, поставщик и государственные органы (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан.
188. Банки мясных и мясорастительных консервов перед вскрытием должны очищаться от смазки, мыться и дезинфицироваться в специально отведенном месте в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Перед выдачей содержимое проваривается в кипящем бульоне не менее 15 мин. Вскрытые банки с консервами хранить запрещается.
189. Мороженый картофель используется для приготовления пищи без предварительного оттаивания. Картофель погружают в кипяток на 2 мин, очищают, промывают в холодной воде, нарезают, закладывают в кипящую воду и варят до готовности.
190. Сушеные овощи перебирают, промывают и предварительно замачивают в холодной воде: картофель 1,5-2 часа, морковь - 0,5-1 часа, лук репчатый - 2,5 часа. Воду, в которой замачивались овощи, рекомендуется использовать для приготовления первых и вторых блюд.
191. Для сохранения вкусовой и витаминной ценности продуктов пищу готовят на каждый прием не ранее чем за один час до раздачи со сроком реализации не более трех часов. В случае вынужденной задержки реализации, пища подвергается повторной тепловой обработке с доведением жидких блюд и соусов до кипения. Вторые блюда должны быть хорошо прогреты и дополнительно обжарены.
192. При необходимости транспортировки готовой пищи она должна доставляться в специально выделенной промаркированной посуде с плотно закрывающимися крышками или термосах, опечатанных медицинским работником. Максимальный срок хранения горячих первых и вторых блюд в термосах не должен превышать трех часов (включая время их транспортировки).

193. Готовая пища выдается личному составу в индивидуальные котелки. Кроме котелков (металлических, комбинированных) он обеспечивается набором столовых приборов типа НС-3 (при его отсутствии - ложкой столовой) и кружкой складной из нержавеющей стали (кружкой эмалированной).
194. Командованием воинской части организуется ежедневный контроль за получением, закладкой продуктов и процессом приготовления пищи. Для этого назначаются должностные лица из числа заместителей командира части, начальников родов войск и служб, которые совместно с дежурным по лагерю и медицинским работником ежедневно прибывают ко времени закладки продуктов и в присутствии ответственных должностных лиц полевого продовольственного пункта проверяют соответствие продуктов меню-раскладке и полноту их использования при приготовлении пищи. Результаты проверки заносятся в книгу контроля за полнотой закладки продуктов и докладываются командиру части.

195. До начала раздачи медицинский работник совместно с дежурным по лагерю проверяет качество и соответствие готовой пищи меню-раскладке (по органолептическим показателям непосредственно из емкостей, в которых приготовлена пища), производит контрольное взвешивание порций (не менее 10), а также проверяет санитарное состояние помещений полевого продовольственного пункта, технологического оборудования, столово-кухонной посуды и инвентаря, правильность отбора и хранения суточной пробы.
196. Результаты оценки качества пищи записываются в книгу учета контроля за качеством приготовления пищи. Здесь же делается запись о санитарном состоянии полевого продовольственного пункта, качестве мытья посуды и уборки помещений, соблюдении правил личной гигиены и санитарно-гигиенических требований при обработке продуктов, приготовлении, раздаче и хранении пищи. Разрешение на выдачу пищи личному составу дает дежурный по лагерю.
197. Ежедневно должна составляться суточная проба готовой продукции. Отбор суточных проб осуществляется под контролем медицинского работника в чистую (обработанную кипячением) стеклянную посуду с крышкой (гарниры отбираются в отдельную посуду), хранение производится в специально отведенном месте холодильника при температуре от плюс 2 до плюс 60С.
198. При осуществлении государственного санитарно-эпидемиологического надзора и медицинского контроля за санитарным состоянием полевых продовольственных пунктов, качеством пищевых продуктов и готовых блюд, поступающих на довольствие личному составу, а также воды хозяйственно-питьевого назначения при размещении в полевых условиях, рекомендуется использование портативных приборов гигиенического мониторинга (типа - HY-LiTE) в соответствии с приказом Председателя Комитета Государственного санитарно-эпидемиологического надзора Министерства здравоохранения Республики Казахстан - Главного Государственного санитарного врача Республики Казахстан от 26 апреля 2007 года № 33 «Об утверждении методических рекомендаций «Проведение системы контроля бактериального загрязнения объектов окружающей среды».
199. Физические и юридические лица (независимо от их ведомственной подчиненности и форм собственности), осуществляющие деятельность по организации питания личного состава, обязаны организовать и проводить производственный контроль за качеством и безопасностью выпускаемой продукции, выполнением требований действующих нормативных документов к условиям ее заготовки, изготовления, хранения и перевозки.
200. Кратность исследования смывов на бактерии группы кишечной палочки с инвентаря, оборудования, посуды, рук и санитарной одежды работников, общей микробной обсемененности (при контроле эффективности моющих средств), а также микробиологического исследования (количество мезофильных аэробных, факультативно-анаэробных, условно-патогенных и патогенных микроорганизмов (бактерии группы кишечной палочки, коагулазоположительные стафилококки, сальмонеллы)) готовых блюд полевого продовольственного пункта принимается: в холодное время года - один раз в два месяца, в летний и переходный периоды года - один раз в месяц.
201. Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности продуктов, поступающих на полевой продовольственный пункт, принимаются в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 11 июля 2003 года № 447 «Об утверждении санитарных правил и норм «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2403.

202. При неудовлетворительных результатах лабораторных исследований продукции повторно исследуется удвоенное количество образцов, проводится дополнительный контроль производства по ходу технологического процесса, сырья, полуфабрикатов, вспомогательных материалов, воды и воздуха, санитарной одежды, рук работников, санитарно-гигиенического состояния всех рабочих помещений, разрабатываются и проводятся соответствующие санитарно-гигиенические и противоэпидемические мероприятия.

203. Персонал полевого продовольственного пункта, лица, занятые на работах по транспортировке и хранению продовольствия должны проходить обязательные предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры, в сроки и порядке, установленном приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 октября 2003 года № 766 «Об утверждении Правил проведения обязательных медицинских осмотров декретированных групп населения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2556, а также гигиеническое обучение в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 17 сентября 2003 года № 688 «Об утверждении Правил по организации и проведению гигиенического обучения декретированной группы населения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2531.
204. Каждый работник должен иметь при себе личную медицинскую книжку установленного образца в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 4 ноября 2003 года № 816 «Об утверждении Формы личной медицинской книжки представителей декретированной группы населения и Правил выдачи, учета и ведения личной медицинской книжки», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2575.
205. При проявлении признаков инфекционного заболевания персонал полевого продовольственного пункта, лица, занятые на работах по транспортировке и хранению продовольствия обязаны сообщить об этом своему непосредственному руководителю и обратиться к медицинскому работнику. С целью выявления лиц с гнойничковыми поражениями кожи, ежедневно перед началом смены медицинский работник проводит осмотр открытых поверхностей тела. Лица с гнойничковыми заболеваниями кожи, нагноившимися порезами, ожогами, ссадинами, а также с заболеваниями и при подозрении на инфекционное заболевание к работе не допускаются. Результаты осмотра заносятся в специальный журнал согласно таблице 5 приложения 6 к настоящим санитарным правилам.

7. Санитарно-эпидемиологические требования к организации банно-прачечного обслуживания в полевых условиях.
206. Банно-прачечное обслуживание личного состава в полевых условиях организуется и осуществляется в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 24 марта 2005 года № 137 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по коммунальной гигиене»: «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию и эксплуатации объектов прачечного обслуживания», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3629, приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 18 августа 2004 года № 631 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по коммунальной гигиене и гигиене детей и подростков»: «Санитарно-эпидемиологические требования к оборудованию, содержанию и эксплуатации объектов банного обслуживания», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3073, и ведомственных правовых актов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан.
207. Нормы снабжения вещевым имуществом личного состава в полевых условиях принимаются в соответствии с Постановлением Правительства Республики Казахстан от 27 ноября 2006 года № 1125 «Об утверждении норм снабжения и категорий материальных запасов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан».
208. В каждом подразделении предусматриваются наливные умывальники общего пользования, оборудованные зеркалами, полочками для мыла и держателями для полотенец из расчета один кран (сосок) на пять-семь человек, в летний период года - душевые из расчета одна душевая сетка на 15-20 человек. Высота верхней кромки умывальной раковины должна быть 0,8-0,85 м.
209. В душевых, оборудованных двумя и более душевыми сетками, должны предусматриваться раздевальная и душевые секции (душевые кабины), которые разделяются перегородками высотой не менее 1,6 м и отделяются влагостойкой занавеской. Ширина и глубина душевой секции (кабины) принимается из расчета не менее 0,9 м, площадь раздевальной - не менее 0,8 м2 на одну душевую сетку.
210. Душевые секции или душевые кабины оборудуются полочками для мыла и банных поясов (мочалок), резиновыми (пластиковыми) ковриками с уклоном, обеспечивающим сток мыльных вод раздельно от каждой кабины к задней стенке. Помещение раздевальной должно быть оборудовано: скамьей, имеющей длину не менее 0,7 м и ширину не менее 0,5 м на одну душевую сетку, крючками для одежды и полотенец, полочками для белья, мыла и банных поясов (мочалок) по числу душевых сеток.
211. В холодное время года умывальники размещаются в палатках или других быстровозводимых временных сооружениях и оборудуются устройствами для подогрева воды. Площадь умывального помещения должна обеспечить свободное перемещение моющихся и удобное пользование умывальниками.
212. Для соблюдения правил личной гигиены независимо от расчетного количества умывальников общего пользования на полевом продовольственном пункте около каждой кухни и при входе в обеденный зал, медицинских пунктах (ротах), а также в полевых парках (аэродромах) дополнительно устанавливаются наливные умывальники, оборудованные дозатором с жидким мылом и дезинфицирующим раствором.
213. Помывка личного состава, стирка и ремонт белья в полевых условиях может производиться как в стационарных банях (душевых) и прачечных ближайших населенных пунктов, военных городков и других объектов военной инфраструктуры, так в полевых с использованием обмывочно-дезинфекционной техники, походных мастерских для ремонта вещевого имущества, подвижных мастерских по ремонту вещевого имущества, механизированных полевых прачечных, механизированных малогабаритных прачечных, подвижных мастерских для химической чистки обмундирования.
214. Для оборудования полевой бани выбирается ровная и сухая площадка на расстоянии не менее чем на 50 м от палаток и других быстровозводимых временных сооружений для размещения личного состава, на которой развертываются раздевально-одевальное, моечное отделения по типу санитарного пропускника (движение всех поступающих в нее происходит только в одном направлении), обмывочно-дезинфекционная техника и резервуары для воды. Качество воды хозяйственно-питьевого назначения принимается в соответствии с пунктом 141 настоящих санитарных правил.
215. Полевые прачечные размещаются, как правило, в непосредственной близости от бань с учетом возможности использования обмывочно-дезинфекционной техники и оборудуются согласно требованиям эксплуатационной документации, а также правилам технологического процесса стрики белья (приемка, сортировка, комплектование производственных партий, стирка, отжим, сушка, глажение и выдача). Размещение прачечной и ее оборудование должны обеспечивать поточность процесса обработки и стирки белья, площадь - обеспечивать расположение оборудования и проходы шириной не менее 0,6 м.
216. В раздевальной бани оборудуется место медицинского работника для проведения осмотра кожных покровов и оказания медицинской помощи, оснащенное специальной укладкой для проведения противопедикулезных обработок в соответствии с требованиями приложения 7 к настоящим санитарным правилам и медицинской аптечкой в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 декабря 2004 года № 876 «Об утверждении состава аптечки первой помощи для оказания неотложной медицинской помощи населению», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3358.
217. При полевых банях допускается оборудование (в палатках и других быстровозводимых временных сооружениях) помещения для стрижки волос личного состава, которое обеспечивается достаточным количеством инструмента (ножницы, машинки для стрижки волос, металлические расчески) и белья (салфетки, пеньюары, полотенца, простыни) из расчета обеспечения индивидуальным комплектом каждого посетителя. Повторное использование инструментария и белья запрещается.
218. Весь инструментарий должен храниться у рабочего места и подвергаться дезинфекции в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Остриженные волосы собираются в окрашенные антикоррозийной краской маркированные емкости с крышками и педальными затворами, снабженные одноразовыми мешками из полипропилена, которые ежедневно удаляются в мусоросборники (контейнеры) для ТБО.
219. Гигиеническая помывка личного состава в бане производится не реже одного раза в семь дней согласно графика, кроме того, в обязательном порядке организуется прием душа: работниками полевого продовольственного пункта, лицами, обслуживающими источники водоснабжения и емкости (резервуары) для перевозки и хранения воды хозяйственно-питьевого назначения - ежедневно; механиками-водителями (водителями), личным составом, связанным с эксплуатацией и обслуживанием ВВТ - по мере необходимости. Гигиеническая помывка чаще одного раза в неделю производится по заключению медицинского работника решением командира воинской части.
220. Во всех основных помещениях полевой бани (раздевально-одевальное и моечное отделения) во время помывки личного состава должна поддерживаться температура воздуха не ниже плюс 25 - плюс 300С, минимальная температура горячей воды - не ниже плюс 37-400С. Продолжительность помывки должна составлять не менее 30 мин на одного человека.

221. При помывке в бане (приеме душа) военнослужащие срочной воинской службы, курсанты (учащиеся) военных учебных заведений, а также военнообязанные, призванные на воинские сборы обеспечиваются мылом, полотенцами, продезинфицированными банными поясами (мочалками). Допускается пользование индивидуальными банными поясами (мочалками), хранение которых организуется в палатках и других быстровозводимых временных сооружениях предназначенных для проживания личного состава.
222. Смена комплекта постельного и нательного белья проводится по мере загрязнения, но не реже одного раза в семь дней в дни помывки. Грязное белье доставляется в прачечную или на вещевой склад в маркированных мешках (клеенчатых, матерчатых). После освобождения матерчатые мешки сдаются в стирку, клеенчатые - промываются с применением моющих средств и дезинфицируются в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Грязное белье должно храниться на деревянных решетках (установленных на высоте 0,1-0,2 м от пола и имеющих перегородки) партиями, рассортированными по дням приема.
223. Неклейменое, нестандартное и неполномерное белье, а также белье, требующее дезинфекции или загрязненное нефтепродуктами и специальными жидкостями в стирку не принимается. Белье, в котором обнаружены болезнетворные насекомые, должно храниться в отдельной таре, и сдается в стирку после дезинфекции, о чем делается заключение медицинского работника.
224. Постельные принадлежности (матрацы, подушки, одеяла, спальные мешки) не реже одного раза в неделю должны подвергаться проветриванию, просушке, очистке на открытом воздухе, тканевые одеяла, наматрасники и тюфячные наволочки подвергаться стирке один раз в квартал. Дезинфекция постельных принадлежностей проводится по эпидемиологическим показаниям.
225. Ежедневно после каждой смены моющихся, а также после окончания работы бани и прачечной, должны проводиться проветривание, влажная уборка и дезинфекция стен, пола, инвентаря, оборудования в соответствии с требованиями пункта 75 настоящих санитарных правил. Емкости наливных умывальников и душевых должны ежедневно опорожняться, промываться, наполняться водой и не реже одного раза в 7-10 дней дезинфицироваться в соответствии с «Инструкцией по контролю за обеззараживанием хозяйственно-питьевой воды и за дезинфекцией водопроводных сооружений хлором при централизованном и местном водоснабжении. № 3.04.031-99» и требованиями приложения 2 к настоящим санитарным правилам.
226. Персонал бани, прачечной, а также лица занятые стрижкой волос должны проходить обязательные предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры, в сроки и порядке, установленном приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 октября 2003 года № 766 «Об утверждении Правил проведения обязательных медицинских осмотров декретированных групп населения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2556, а также гигиеническое обучение в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 17 сентября 2003 года № 688 «Об утверждении Правил по организации и проведению гигиенического обучения декретированной группы населения», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2531.
227. Каждый работник должен иметь при себе личную медицинскую книжку установленного образца в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 4 ноября 2003 года № 816 «Об утверждении Формы личной медицинской книжки представителей декретированной группы населения и Правил выдачи, учета и ведения личной медицинской книжки», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2575.
8. Санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к условиям военного труда в полевых условиях.
228. Для проведения работ по обслуживанию ВВТ между задней линейкой и дорогами для техники, на флангах или перед фронтом лагеря развертываются полевые парки, которые оборудуются в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 8 июля 2005 года № 334 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к проектированию производственных объектов», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3792, и ведомственных правовых актов Вооруженных Сил Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан.
229. Для стоянки боевых, специальных и транспортных машин используются сборно-разборные хранилища, площадки с ровным, сухим, твердым грунтом, обеспечивающие быстрый и удобный выход техники в любое время года и в любую погоду. Места стоянки оборудуются не ближе 100 м от палаток или других быстровозводимых временных сооружений и ограничиваются по периметру минерализованной полосой шириной не менее 2 м.
230. В полевых парках техника должна храниться группами не более 200 единиц в одной группе и не более 50 единиц в ряду. Расстояние между группами должно быть не менее 20 м, между рядами - не менее 12 м, между машинами, стоящими одна за другой - 0,7 м.
231. Боевые, специальные и транспортные машины должны быть обеспечены медицинскими аптечками в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 декабря 2004 года № 876 «Об утверждении состава аптечки первой помощи для оказания неотложной медицинской помощи населению», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3358.
232. Для соблюдения правил личной гигиены механики-водители (водители) должны иметь (с учетом специфики боевых, специальных и транспортных машин, вида топлива) моющие средства (поверхностно-активные, пригодные к употреблению на кожных покровах), щетки для мытья рук, полотенца, ветошь для вытирания рук от горюче-смазочных материалов.
233. Показатели микроклимата в рабочей зоне отапливаемых помещений в холодный и переходный периоды года принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 14 июля 2005 года № 355 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно- эпидемиологические требования к воздуху производственных помещений», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3789.
234. Работы по обслуживанию ВВТ в холодный и переходный периоды года проводятся только при наличии оборудованных пунктов обогрева. При выполнении работ через каждые 50 мин должны предусматриваться обязательные технологические перерывы продолжительностью не менее 10 мин для обогрева личного состава.
235. Поверхностная плотность потока энергии, создаваемая радиолокационными станциями, и напряженность электрической и магнитной составляющих электромагнитных полей (далее - ЭМП), создаваемая средствами радиосвязи, на территории размещения личного состава в полевых условиях, в том числе на рабочих местах, не должна превышать предельно допустимых уровней, установленных действующими нормативными документами.
236. Проверка и настройка радиолокационных станций, производится на площадках специального назначения или местах стоянок при ориентации излучающих антенных устройств в сторону противоположную от объекта полевого размещения и установки антенных устройств с положительным углом наклона («вверх»).

237. Работы с радиоактивными веществами (далее - РВ) и другими источниками ионизирующего излучения (далее - ИИИ) осуществляются в соответствии с требованиями постановления Главного Государственного санитарного врача Республики Казахстан от 9 декабря 1999 года № 10 «О НРБ-99» и приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 31 января 2003 года № 97 «Об утверждении санитарных правил и норм «Санитарно-гигиенические требования по обеспечению радиационной безопасности», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2198.

238. С учетом технологического потока обслуживания боевых, специальных и транспортных машин на территории полевого парка (аэродрома) организуются: полевые заправочные пункты, автотопливозаправщики, автотопливомаслозаправщики, автомаслозаправщики и автоцистерны. Кроме того, для заправки техники в полевых условиях могут использоваться заправочные агрегаты боевых машин.
239. Применяемые средства заправки и инвентарь должны быть чистыми, исправными и не допускать течи горючего. Производить заправку машин открытой струей, при неисправной системе питания или смазки, а также нарушении герметичности - запрещается. Используемые топливо и горюче-смазочные материалы должны быть разрешены к применению на территории Республики Казахстан.
240. Открытые площадки для хранения топлива и горюче-смазочных материалов должны располагаться на расстоянии не менее 100 м от стоянок ВВТ, палаток или других быстровозводимых временных сооружений. Бочки (резервуары) для хранения топлива и горюче-смазочных материалов ограждаются земляным валом высотой не менее 1 м при ширине (по верху) 0,5 м и расстоянием от стенок бочек (резервуаров) до подошвы обвалования не менее 2 м.
241. Бочки с топливом наполняются не более чем на 95% их объема, укладываются вверх пробками и защищаются от прямого воздействия солнечных лучей. Для хранения порожней тары должна быть выделена отдельная площадка на расстоянии не менее 20 м от склада горюче-смазочных материалов.
242. Хранение специальных жидкостей осуществляется в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 13 мая 2005 года № 232 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к применению ядовитых веществ (ядов)», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3705

243. Личный состав технических специальностей, а также лица занятые на работах, по обслуживанию ВВТ в полевых парках (аэродромов), должны быть обеспечены специальной одеждой, защитными перчатками, средствами для защиты и обработки кожи рук в соответствии с Постановлением Правительства Республики Казахстан от 27 ноября 2006 года № 1125 «Об утверждении норм снабжения и категорий материальных запасов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан».
244. Предварительный и периодический медицинский осмотр военнослужащих, лиц гражданского персонала, отбираемых для службы (работы) и проходящих службу (работающих) с РВ, ИИИ, компонентами ракетных топлив, ЭМП, проводится в соответствии с требованиями совместного приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 16 марта 2005 года № 117 и Министра обороны Республики Казахстан от 4 марта 2005 года № 100 «Об утверждении Правил военно-врачебной экспертизы в Вооруженных Силах, других войсках и воинских формированиях Республики Казахстан», зарегистрированного в Реестре государственной регистрации нормативных правовых актов за № 3560.
9. Санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к условиям перевозки личного состава железнодорожным транспортом.
245. Для перевозки личного состава, действующих в пути кухонь и запасов продовольствия предоставляются пассажирские и крытые (людские) вагоны, обеспеченные съемным воинским оборудованием, подготовленные и экипированные в соответствии с действующими нормативными документами: наружная уборка и дезинфекция, ремонт внутреннего и санитарно-технического оборудования, смена фильтров принудительной вентиляции согласно кратности и периодичности, уборка внутренних помещений, снабжение вагонов предметами съемного оборудования, заправка водой хозяйственно-питьевого назначения и топливом, обеспечение постельными принадлежностями и бельем.
246. Нормы размещения личного состава зависят от рода вагона и продолжительности перевозки: в пассажирских вагонах – независимо от сроков перевозки в соответствии с типом и классностью; в четырехосном крытом (людском) вагоне - офицеров, военнослужащих по контракту рядового и сержантского состава - 32; военнослужащих по призыву рядового и сержантского состава при перевозке до трех суток - 64, а свыше трех суток - 56. Нормы съемного воинского оборудования четырехосных крытых вагонов принимаются в соответствии с требованиями приложения 8 к настоящим санитарным правилам.
247. Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию и эксплуатации пассажирских вагонов, принимаются в соответствии с приказом и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 14 июля 2005 года № 358 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм по железнодорожному транспорту»: «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию и эксплуатации пассажирских вагонов», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3812.
248. Пассажирские и  четырехосные крытые (людские) вагоны должны иметь санитарный паспорт в соответствии с требованиями приказа и.о. Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 апреля 2004 года № 349 «Об утверждении Правил выдачи, учета и ведения санитарного паспорта на транспортное средство», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2840.

249. Воинские эшелоны должны быть обеспечены водой хозяйственно-питьевого назначения. Качество воды принимается в соответствии с пунктом 141 настоящих санитарных правил. Личный состав дополнительно снабжается индивидуальными флягами, которые заполняются водой хозяйственно-питьевого назначения, или расфасованной в емкости питьевой водой промышленного производства. Температура питьевой воды при выдаче должна быть не выше плюс 20 и не ниже плюс 80С.

250. Питание личного состава организуется в зависимости от способа передвижения, характера и численности перевозимых воинских частей (подразделений): горячей пищей из полевых кухонь воинского эшелона или столовых военно-продовольственных пунктов (далее - ВВП); общевойсковым сухим пайком; денежной компенсацией взамен положенных норм продовольственного пайка.

251. Для удобства обеспечения личного состава горячей пищей при составлении схемы состава поезда вагоны с кухнями ставятся рядом с людскими вагонами, вагоны под продовольственный склад - рядом с вагонами под кухни. Если продовольствие погружено не в вагоны, а автотранспортные средства, то машины размещаются на ближайших к вагону-кухне платформах.

252. На текущее обеспечение воинским эшелонам выдаются на путь следования все продукты, за исключением хлеба, мяса, рыбы. Хлеб выдается на двое-трое суток, мясо - на одни сутки. Остальное количество мяса и рыбы заменяются на консервированные. Хлебом, а при необходимости, и другими продуктами воинские эшелоны пополняются через ВПП, продовольственные склады или воинские части.

253. Содержание и эксплуатация вагонов с кухнями, продовольственного склада, реализация пищевых продуктов производятся в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 24 июня 2004 года № 496 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм «Санитарно-эпидемиологические требования к вагону-ресторану пассажирского поезда», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2987, и ведомственных правовых актов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан.

254. Каждый людской (пассажирский) вагон должен иметь: две укомплектованные аптечки для оказания медицинской помощи - рабочую (текущую) и аварийную в соответствии с приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 20 декабря 2004 года № 876 «Об утверждении состава аптечки первой помощи для оказания неотложной медицинской помощи населению», зарегистрированным в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 3358.
255. Штабной вагон должен быть оснащен специальной укладкой для проведения противопедикулезных обработок в соответствии с требованиями приложения 7 к настоящим санитарным правилам, санитарными носилками, укладкой на случай обнаружения больных особо опасными и карантинными заболеваниями в пути следования и противочумным костюмом I типа в соответствии с «Инструкцией по организации и проведению первичных противоэпидемических мероприятий при выявлении больного (трупа), подозрительного на заболевание карантинными инфекциями и высококонтагиозными вирусными геморрагическими лихорадками. № 8.04.019.00».
256. Воинский эшелон дополнительно оснащается: при продолжительности перевозки более трех суток и при наличии не менее 10 пассажирских (людских) вагонов – вагоном-изолятором; при продолжительности перевозки менее трех суток и при наличии менее 10 пассажирских (людских) вагонов - купе-изолятором. В изоляторе устанавливаются медицинская койка, прикроватный столик, шкаф для одежды больных, стулья.
257. Командование воинской части не менее чем за пять суток до отправления воинского эшелона направляет информацию в государственные органы (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан о планируемых сроках отправки и количестве личного состава.

258. Контроль готовности железнодорожных составов, назначаемых для перевозки личного состава, осуществляется комиссией, в состав которой входят командование, представители военной комендатуры на путях сообщения и перевозчика, служб боевого, тылового, технического и медицинского обеспечения, должностные лица государственных органов (организаций) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан. Результаты осмотра подготовленного в рейс воинского эшелона оформляются актом общей формы.

259. Посадка в воинский эшелон лиц с заболеваниями и при подозрении на инфекционное заболевание не допускается. При выявлении в пути следования среди личного состава лиц с признаками заболевания в острой форме медицинский работник, сопровождающий воинский эшелон, сообщает о заболевшем начальнику эшелона и определяет возможность дальнейшего следования или необходимость госпитализации заболевшего на ближайшей станции.

260. В пути следования обеспечивается порядок извещения работников медицинских пунктов железнодорожных станций и вокзалов обо всех случаях заболеваний и травм среди личного состава для организации встречи воинского эшелона специализированной бригадой скорой медицинской помощи. При необходимости транспортировки травмированного или заболевшего в стационар неспециализированным транспортом обеспечивается медицинское сопровождение.

261. Информация о выявленных больных на станциях отправления, прибытия и в пути следования воинских эшелонов, а также о выявляемых фактах нарушений санитарно-эпидемиологических требований к условиям перевозки передается ближайшему военному коменданту на путях сообщения и в органы (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан.

262. Начальник воинского эшелона, затребовавший экстренную медицинскую помощь в пути следования, обеспечивает посадку бригады медицинских работников и оформляет акт общей формы. Акт заверяется подписями начальника эшелона, командира подразделения и руководителя бригады медицинских работников. В акте указываются название железнодорожных станций посадки и высадки, причина посадки бригады медицинских работников в вагон. Копия акта выдается медицинским работникам сопровождения для проезда в обратном направлении к месту дислокации медицинской организации.

263. Результаты обследования санитарно-эпидемического состояния и все санитарно-противоэпидемические (профилактические) мероприятия, проводимые в отношении воинского транспорта, отмечаются в маршрутном листе эшелона.

10. Порядок осуществления государственного санитарно-эпидемиологического надзора и медицинского контроля при размещении в полевых условиях.
264. За 30 рабочих дней до планируемого размещения личного состава в полевых условиях командование воинской части должно направить заявку в государственные органы (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан с целью осуществления санитарно-эпидемиологической экспертизы и выдачи санитарно-эпидемиологического заключения.
265. Для обследования территории назначается комиссия, в состав которой входит командование, представители служб боевого, тылового, технического и медицинского обеспечения, должностные лица государственных органов (организаций) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан и районной эксплуатационной части, на учете (балансе) которой находится объект.
266. Комиссия проводит обследование участка для выяснения характера использования в прошлом, вида грунта и высоты залегания грунтовых вод, господствующего направления ветров, радиационной обстановки, санитарно-эпидемической ситуации и наличия природных очагов инфекционных заболеваний, возможностей организации хозяйственно-питьевого водоснабжения и санитарной очистки территории.
267. Результаты работы комиссии направляются в государственные органы (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан для выдачи санитарно-эпидемиологического заключения. Оборудование объекта полевого размещения допускается только при наличии положительного санитарно-эпидемиологического заключения государственных органов (организаций) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан.
268. Готовность к размещению личного состава определяется комиссионно в установленном порядке и оформляется актом общей формы. На основании заключения комиссии оформляется Паспорт санитарно-эпидемиологической готовности объекта полевого размещения (далее – Паспорт) в соответствии с требованиями приложения 9 к настоящим санитарным правилам.
269. К паспорту прилагаются: информация об эпидемиологической ситуации в регионе; акты санитарно-эпидемиологического обследования, протоколы санитарно-гигиенических, токсикологических, бактериологических и радиологических исследований и другие документы, характеризующие санитарно-эпидемиологическое состояние объекта полевого размещения.
270. Паспорт санитарно-эпидемиологической готовности объекта полевого размещения заполняется в двух экземплярах: первый экземпляр выдается командованию воинской части, второй - остается в государственном органе (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан для ведения базы данных объектов, подлежащих государственному санитарно-эпидемиологическому надзору.
271. Осуществление государственного санитарно-эпидемиологического надзора за перевозкой личного состава и размещением в полевых условиях возлагается на специалистов и подразделения государственных органов (организаций) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан, медицинский контроль - на медицинскую службу воинской части, находящейся в полевых условиях.
272. При осуществлении медицинского контроля в полевых условиях начальнику медицинской службы воинской части предоставлено право вносить предложения уполномоченным должностным лицам Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, а также осуществлять контроль над выполнением мероприятий:
1) по соблюдению законодательства Республики Казахстан в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения и устранению выявленных нарушений, проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий;
2) по временному приостановлению эксплуатации объектов, на которых выявлены нарушения требований законодательства Республики Казахстан в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения;
3) по учебно-боевой нагрузке и режиму занятий;

4) по введению (отмене) ограничительных мероприятий, в том числе карантина, на территории размещения личного состава в полевых условиях;
5) по временному отстранению от работы лиц, относящихся к декретированным группам населения, являющихся источниками инфекционных, паразитарных заболеваний, а также своевременно не прошедших медицинские осмотры;
6) по обязательной госпитализации лиц, являющихся источниками распространения инфекционных и паразитарных заболеваний, а также находившихся в контакте с инфекционными больными, на медицинское обследование с отстранением их от работы до получения результатов лабораторного обследования;
7) по проведению обязательной вакцинации, профилактической и очаговой дезинфекции, дезинсекции и дератизации в помещениях и транспортных средствах, на территориях, в очагах инфекционных и паразитарных заболеваний.
273. В воинских эшелонах, санитарно-эпидемиологическому надзору (медицинскому контролю) подвергаются: продукты питания (ассортимент, качество и безопасность); пассажирские (людские) вагоны (санитарно-гигиеническое состояние); система водоснабжения вагонов и вода хозяйственно-питьевого назначения (качество и безопасность); кухонная и столовая посуда (качество обработки).

274. Предложения по устранению выявленных нарушений начальник медицинской службы доводит письменно рапортом командованию или делая запись в книгах, журналах, расписаниях занятий и других документах, относящихся к сопровождению вида деятельности.
275. Все предложения должностных лиц, осуществляющих медицинский контроль, по устранению выявленных нарушений законодательства Республики Казахстан в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения и ведомственных правовых актов Вооруженных Сил, других войск и воинских формирований Республики Казахстан, регламентирующих вопросы сохранения и укрепления здоровья военнослужащих, являются обязательными для исполнения должностными лицами воинской части.
276. Кратность проведения контроля, входящего в компетенцию государственных органов (организаций) в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения, принимается: за субъектами предпринимательства - в соответствии с Законом Республики Казахстан от 31 января 2006 года № 124-III ЗРК «О частном предпринимательстве» и гражданским законодательством Республики Казахстан; объектами, не являющиеся субъектами предпринимательства - один раз в месяц.
277. Порядок составления и выдачи актов должностных лиц, осуществляющих государственный санитарно-эпидемиологический надзор, осуществляется в соответствии с требованиями приказа Министра здравоохранения Республики Казахстан от 23 февраля 2004 года № 178 «Об утверждении форм актов, протоколов, постановлений, предписаний и Правил составления и выдачи актов должностных лиц, осуществляющих государственный санитарно-эпидемиологический надзор», зарегистрированного в Реестре государственных нормативных правовых актов за № 2737.

Приложение 1
к санитарно-эпидемиологическим правилам и нормам
«Санитарно-эпидемиологические требования к размещению

личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских

формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных,

призванных на воинские сборы, в полевых условиях»
Нормы обеспечения личного состава водой хозяйственно-питьевого назначения
	№ п/п
	Виды водопотребления
	Единицы измерения
	Количество

	1. 
	Питье.
	л чел/сут
	2,5

	2. 
	Приготовление пищи, умывание, в том числе:
	то же
	7,5

	3. 
	- приготовление пищи и мытье кухонной посуды;
	то же
	3,5

	4. 
	- мытье индивидуальной посуды;
	то же
	1,0

	5. 
	- мытье лица и рук.
	то же
	3,0

	6. 
	Удовлетворение санитарно-гигиенических потребностей личного состава и обеспечение санитарно-гигиенического состояния помещений.
	то же
	21,0

	7. 
	Выпечка хлеба.
	л/кг
	1,0

	8. 
	Стирка белья (обмундирования) механизированным способом
	то же
	60,0

	9. 
	Для медицинских подразделений.
	л чел/сут
	50,0

	10. 
	Полная санобработка личного состава.
	литров на 1 человека
	45,0


Коэффициенты для норм обеспечения личного состава водой хозяйственно-питьевого назначения по категориям тяжести труда
	Категория работ
	Коэффициент

	Легкая - I
	1,125

	Средней тяжести - II
	

	II а
	1,330

	II б
	1,540

	Тяжелая - III
	1,750


Коэффициенты для норм обеспечения личного состава водой хозяйственно-питьевого назначения по температуре наружного воздуха
	Температура воздуха в помещении, 0С
	Коэффициент

	20-22
	1,00

	25
	1,35

	30
	2,30

	35
	3,35

	37
	4,00


Примечание:
Норму обеспечения личного состава водой для питьевых целей умножают на коэффициенты, приведенные в таблицах.
Приложение 2

к санитарно-эпидемиологическим правилам и нормам

«Санитарно-эпидемиологические требования к размещению

личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских

формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных,

призванных на воинские сборы, в полевых условиях»

I. Порядок проведения дезинфекции сооружений хозяйственно-питьевого водоснабжения.

1. Общие положения.

1. Дезинфекция сооружений хозяйственно-питьевого водоснабжения (скважин, резервуаров, цистерн, напорных баков, отстойников, смесителей, фильтров, водопроводной сети) может быть профилактической (перед приемом в эксплуатацию новых сооружений, после периодической чистки, капитального ремонта, аварийно-восстановительных работ), а также по эпидемическим показаниям.

2. Для дезинфекции сооружений хозяйственно-питьевого водоснабжения используются реагенты в соответствии со «Списком средств дезинфекции, дезинсекции и дератизации, разрешенных к применению на территории Республики Казахстан на текущий год» и методическими указаниями по их применению (здесь и дается методика применительно к ДТС ГК ГОСТ 13392-73).

3. Промывка и дезинфекция считается законченной при соответствии результатов двукратных (последовательных) лабораторных исследований проб воды действующим нормативным документам в соответствии с пунктом 141 настоящих санитарных правил. Результаты промывки и дезинфекции оформляются актом согласно требованиям приложений 3 и 4 к настоящим санитарным правилам.

2. Требования к проведению дезинфекции шахтных колодцев.

4. Дезинфекция шахтных колодцев по эпидемическим показателям включает: предварительную дезинфекцию, очистку и повторную дезинфекцию. При дезинфекции колодцев с профилактической целью предварительная дезинфекция не проводится.

5. Предварительная дезинфекция шахтного колодца проводится путем орошения наружной и внутренней части ствола шахты 3%-ным раствором ДТС ГК из расчета 0,5 литра на 1 м2 поверхности (далее - л/м2) и внесения в водную часть колодца раствора хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 100-150 г/м3. Воду тщательно перемешивают, колодец закрывают крышкой и оставляют на 1,5-2 часа, не допуская забора воды из него.

6. Расчет количества хлорсодержащего реагента, необходимого для создания в воде заданной дозы активного хлора при цилиндрической форме сруба, проводят по формуле:
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Т - необходимая масса хлорсодержащего реагента с учетом 5% на потери, кг;

D и L - соответственно диаметр сечения колодца и высота водяного столба, м;

К - принятая концентрация активного хлора, г/м3;

А - процентное содержание активного хлора в реагенте, %.

7. При квадратной или прямоугольной форме сруба объем водяного столба колодца определяют путем перемножения длины (м), ширины (м) сечения колодца и высоты водяного столба (м). Расчет количества хлорсодержащего реагента, необходимого для создания в воде заданной дозы активного хлора, проводят по формуле:
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Т - необходимая масса хлорсодержащего реагента с учетом 5% на потери, кг;

V - объем водяного столба колодца, м3;

К - принятая концентрация активного хлора, г/м3;

А - процентное содержание активного хлора в реагенте, %.

8. Очистка колодца проводится после 1,5-2-х часовой экспозиции. Колодец полностью освобождают от воды, очищают от попавших в него посторонних предметов и накопившегося ила. Стенки шахты очищают механическим путем от загрязнений и обрастаний, ремонтируют и дезинфицируют путем орошения наружной и внутренней части ствола шахты 3%-ным раствором ДТС ГК из расчета 0,5 л/м2.

9. Выбранные из колодца грязь и ил вывозят совместно с ТБО или погружают в заранее выкопанную на расстоянии не менее 20 м от колодца яму глубиной 0,5 м и закапывают, предварительно залив содержимое ямы 5%-ным раствором ДТС ГК.

10. После очистки, ремонта, дезинфекции стенок шахты и заполнения колодца водой до обычного уровня проводится повторная дезинфекция путем внесения в водную часть колодца раствора хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 100-150 г/м3. Воду тщательно перемешивают в течение 10 мин, колодец закрывают крышкой и оставляют на 5-6 часов, не допуская забора воды из него.

11. По истечении 5-6 часов определяется наличие остаточного хлора в воде колодца. При отсутствии активного хлора в воду добавляют 0,25-0,3 первоначального количества хлорсодержащего реагента и выдерживают еще 3-4 часа. После 1,5-2-х часовой экспозиции производится откачка воды до исчезновения резкого запаха хлора.

3. Требования к проведению дезинфекции скважин.

12. Дезинфекция скважин производится в два этапа (сначала надводной части скважины, затем – подводной) после 24-часовой откачки воды. Расчет количества хлорсодержащего реагента, необходимого для создания в воде заданной концентрации активного хлора, проводят по формуле 1, где D и L - соответственно диаметр и высота водяного столба, м. Расчетный объем раствора принимается больше объема скважины: для надводной части в 1,2-1,5 раза, подводной - 2-3 раза.

13. Для обеззараживания надводной части скважин над кровлей водоносного горизонта устанавливается пневматическая пробка, выше которой скважина заполняется раствором хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 50-100 г/м3, в зависимости от степени предполагаемого загрязнения.

14. После 3-6-ти часовой экспозиции пробка извлекается, раствор хлорсодержащего реагента вводится в подводную часть скважины при помощи специального смесителя. Расчетная концентрация активного хлора после смешивания с водой скважины должна составлять не менее 50 г/м3. По истечении 3-6 часов контакта производится откачка воды до исчезновения резкого запаха хлора.

4. Требования к проведению дезинфекции трубопроводов.

15. Перед дезинфекцией трубопровода осуществляется очистка полости, удаление оставшихся загрязнений и случайных предметов путем гидравлической (гидропневматической) промывки водой или с помощью эластичных очистных поршней, проводятся подготовительные работы в объеме:

1) монтаж необходимых коммуникаций по введению хлорсодержащего реагента и воды, выпуска воздуха, временных пробоотборных стояков с запорной арматурой (через каждые 500 м), монтаж трубопроводов для сброса и отведения дезинфицирующего раствора;

2) подготовка рабочей схемы дезинфекции (план трассы, профиль и деталировка трубопровода с нанесением перечисленных коммуникаций, график проведения работ);

3) расчет количества хлорсодержащего реагента, необходимого для создания в воде заданной дозы активного хлора по формуле 1, где D и L - соответственно диаметр и длина трубопровода, м.

16. После очистки и промывки трубопровод подлежит дезинфекции путем заполнения раствором хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 75-100 г/м3 (время экспозиции в трубопроводе - 5-6 часов) или концентрацией активного хлора 40-50 г/м3 (время экспозиции в трубопроводе - 24 часа). Концентрация активного хлора назначается в зависимости от степени загрязненности трубопровода.
17. Введение хлорсодержащего реагента в трубопровод продолжается до получения в точках, наиболее удаленных от места подачи, воды с содержанием активного хлора не менее 50% заданного. С этого момента дальнейшую подачу реагента прекращают и оставляют заполненную раствором сеть в течение расчетного времени контакта.

18. После установленной экспозиции производится сброс хлорсодержащего реагента, трубопровод промывается чистой водой до снижения содержания остаточного хлора в промывной воде (0,3 - 0,5 г/м3).
19. Сбрасываемый из трубопровода хлорсодержащий реагент разбавляют водой до концентрации активного хлора 2–3 г/м3 или дехлорируют, путем введения гипосульфита натрия в количестве 3,5 мг на 1 мг активного остаточного хлора в растворе.
20. Места и условия сброса хлорсодержащего реагента и порядок осуществления контроля его отвода должны быть согласованы с государственными органами (организациями) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан.

5. Требования к проведению дезинфекции емкостных сооружений.

21. Перед дезинфекцией резервуаров осуществляется удаление осадка со дна, очистка стен и колонны до полного удаления слизи и создания гладкой поверхности, затирка трещин, обмывка стен, днища и колонны из брандспойта.

22. Дезинфекция резервуаров большой емкости производится методом орошения раствором хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 200-250 г/м3 из расчета из расчета 0,3-0,5 л/м2 внутренней поверхности резервуара. После 1,5-2-х часовой экспозиции производится двух-трех кратная промывка поверхности чистой водой и удаление отработанного раствора через грязевой выпуск.

23. Работа должна производиться в спецодежде, резиновых сапогах и противогазе. На время производства работ в резервуаре перед спуском в него должен быть установлен бачок с 1% раствором ДТС ГК для обмывания резиновых сапог. Вносимые в резервуар инструменты, метлы и щетки для мытья днища, поверхностей стен и колон также должны дезинфицироваться 1% раствором ДТС ГК.

24. Дезинфекция малых емкостей, цистерн, фильтров после их загрузки, отстойников, смесителей и баков малой емкости производится объемным методом, путем заполнения раствором хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 75-100 г/м3.

25. После контакта 5-6 часов производится сброс хлорсодержащего реагента и промывка чистой водой до снижения содержания остаточного хлора в промывной воде (0,3 - 0,5 г/м3).

6. Требования к проведению дезинфекции заправочных шлангов.

26. Шланги для дезинфекции развертываются и наполняются раствором хлорсодержащего реагента с концентрацией активного хлора 75-100 г/м3, штуцеры закрываются деревянными пробками (время экспозиции - 1 час). Дезинфекция штуцеров проводится методом погружения в дезинфицирующий раствор с концентрацией активного хлора 200 - 250 мг/л, время экспозиции не менее 6 часов.

27. После установленного срока экспозиции производится сброс хлорсодержащего реагента, шланги промываются чистой водой, просушиваются и закрываются чехлами для хранения в специально отведенных местах технических средств подвоза воды.

II. Порядок обеззараживания воды хозяйственно-питьевого назначения.

1. Требования к проведению обеззараживания воды в колодцах (каптажах родников).
28. Обеззараживание воды в колодцах (каптажах родников) проводится с помощью дозирующего патрона, заполненного хлорсодержащим реагентом. Для расчета количества дезинфицирующего препарата (К) определяют следующие параметры: К1 - объем воды в колодце (каптаже), м3; К2 - дебит колодца (каптажа), м3/ч; К3 - величину водозабора, м3/сут; К4 - хлорпоглощаемость воды.

Расчет количества дезинфицирующего препарата в дозирующем патроне (А) проводят по формуле:
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К1 - объем воды в колодце (каптаже), м3;

К2 - дебит колодца (каптажа), м3/ч;

К3 - величина водозабора, м3/сут;

К4 - хлорпоглощаемость воды.

Примечания:

1) Формула дана для расчета количества ДТС ГК, содержащего 52% активного хлора, при температуре 17-180С, если содержание активного хлора в ДТС ГК иное - делают пересчет;

2) При температуре воды плюс 4-60С и ниже количество препарата, определенное расчетом, увеличивают в два раза.

29. Эффективность обеззараживания воды в колодце (каптаже) устанавливают путем определения величины остаточного хлора (не менее 0,5 г/м3) и величины Коли-индекса (не более 10). Частота повторных определений на начальном этапе не должна быть реже одного раза 7-10 дней.

30. При уменьшении величины остаточного хлора или его исчезновении (через 30 суток), патрон извлекают из колодца (каптажа), освобождают от содержимого, промывают и вновь заполняют хлорсодержащим реагентом. При этом вносят необходимые коррективы, исходя из опыта обеззараживания воды в колодце (каптаже).

31. Для определения дебита (расхода) колодца измеряют объем воды в колодце, быстро откачивают воду (3-10 мин) и отмечают время, в течение которого восстановился уровень воды. Расчет проводят по формуле:
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Q - дебит колодца, м3/ч;

V - объем воды и колодце до откачки, м3;

60 - числовой коэффициент;

t - время, за которое восстановился уровень воды, плюс время, в течение которого откачивали воду, ч.
32. Дебит родника определяется с помощью тары известной вместимости. Тара устанавливается так, чтобы в нее поступала вся вытекающая вода и фиксируется время ее заполнения. Определение повторяют два-три раза. Из полученных значений берется среднее значение. Расчет проводят по формуле:
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Q - дебит родника, м3/ч;

W – вместимость устанавливаемой для забора воды тары, м3;

t – время заполнения тары, с;

3600 - числовой коэффициент.
33. Для определения хлорпоглощаемости в сосуд отбирают 1 л воды, прибавляют 1% раствор хлорсодержащего реагента из расчета 2 г/м3 активного хлора (при прозрачной воде) или 3–5 г/м3 (при мутной воде). Содержимое сосуда перемешивают, закрывают пробкой, оставляют на 30 мин, после чего в воде определяют величину остаточного хлора. Хлорпоглощаемость воды вычисляют путем определения разницы между количеством внесенного в сосуд активного хлора и количеством его в воде после 30-минутного контакта.

2. Требования к проведению обеззараживания воды в емкостях (резервуарах).
34. Обеззараживание воды в емкостях (резервуарах) для воды хозяйственно-питьевого назначения проводится с помощью хлораторных установок, хлор-патронов, заполненных хлорсодержащими реагентами или путем непосредственного добавления в воду раствора хлорсодержащего реагента.

35. Для обеззараживания необходимо отвесить найденное количество хлорсодержащего реагента из расчета хлорпоглощаемости воды, приготовить из него 5% раствор, заполнить емкость (резервуар) водой на 1/3 и влить раствор с помощью воронки через приемник. После этого полностью заполнить емкость (резервуар) водой.

36. Контакт воды с реагентом должен составлять не менее 60 мин. В процессе обеззараживания воды хлорсодержащими реагентами величина остаточного (связанного) хлора должна быть на уровне 0,8-1,2 г/м3.

Приложение 3

к санитарно-эпидемиологическим правилам и нормам

«Санитарно-эпидемиологические требования к размещению

личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских

формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных,

призванных на воинские сборы, в полевых условиях»

Акт очистки, промывки и дезинфекции колодцев (каптажей)

Наименование объекта ____________________




«___» ____________ года

Комиссия в составе представителей:

государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан ____

_____________________________________________________________________________________________

(должность, фамилия, и. о.)

заказчика ____________________________________________________________________________________

(наименование организации, должность, фамилия, и. о., представителя)

составили настоящий акт в том, что колодец, каптаж родника ________________________________________
(ненужное зачеркнуть)

_____________________________________________________________________________________________
(местоположение, технические данные - глубина, объем и другое)

подвергнут чистке, промывке и дезинфекции хлорированием _____________________________________ при

(указать, каким реагентом)

концентрации активного хлора ___ мг/дм3 (г/м3), продолжительность контакта ___ ч «___» ___________ года
Результаты физико-химического и бактериологического анализов воды на ___________ листах прилагаются.

	Представитель государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)

	Представитель заказчика
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)


Приложение 4
к санитарно-эпидемиологическим правилам и нормам

«Санитарно-эпидемиологические требования к размещению

личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских

формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных,

призванных на воинские сборы, в полевых условиях»

Акт

о проведении промывки и дезинфекции сооружений водопровода

Наименование объекта ____________________




«___» ____________ года
Комиссия в составе представителей:

государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан ____
_____________________________________________________________________________________________

(наименование органа (организации), должность, фамилия, и. о., представителя)

заказчика ____________________________________________________________________________________
(наименование организации, должность, фамилия, и. о., представителя)

строительно-монтажной организации ____________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________________
(наименование организации, должность, фамилия, и. о., представителя)

районной эксплуатационной части, на учете (балансе) которой находится объект _____________________________________________________________________________________________
(наименование организации, должность, фамилия, и. о., представителя)

составили настоящий акт о том, что трубопровод, сооружение _______________________________________
(ненужное зачеркнуть)

_______________________________________________ подвергнут промывке и дезинфекции хлорированием

(наименование объекта, длина, диаметр, объем)

____________________________________________ при концентрации активного хлора _______ мг/дм3(г/м3)

(указать, каким реагентом)

и продолжительности контакта _____ ч.

Результаты физико-химического и бактериологического анализов воды на ___________ листах прилагаются.

	Представитель государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)

	Представитель заказчика
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)

	Представитель строительно-монтажной организации
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)

	Представитель районной эксплуатационной части, на учете (балансе) которой находится объект
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)


Заключение государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан: трубопровод, сооружение (ненужное зачеркнуть) считать продезинфицированным и промытым и разрешить пуск его в эксплуатацию.

	Руководитель государственного органа (организации) санитарно-эпидемиологической службы Республики Казахстан
	

	
	(должность, Ф.И.О., подпись)

	
	«___» ____________ года


Приложение 5

к санитарно-эпидемиологическим правилам и нормам

«Санитарно-эпидемиологические требования к размещению

личного состава Вооруженных Сил, других войск и воинских

формирований Республики Казахстан, а также военнообязанных,

призванных на воинские сборы, в полевых условиях»
Таблица 1

Потери при холодной кулинарной обработке (в процентах к массе сырого продукта)

	Продукт
	Процент несъедобной части продукта
	Продукт
	Процент несъедобной части продукта

	Крупы
	1
	Томаты
	5

	Картофель зимнего хранения
	35
	Яблоки
	12

	Картофель зрелый осенний
	28
	Говядина I кат.
	26

	Капуста белокочанная
	20
	Печень говяжья
	7

	Лук репчатый
	16
	Судак
	35

	Морковь
	20
	Сыры сычужные
	3

	Огурцы
	7
	Яйца куриные
	13

	Свекла
	20
	
	


Таблица 2

Процент потерь съедобной части (нетто) продуктов питания при тепловой кулинарной обработке

	Продукт
	Процент потерь
	Продукт
	Процент потерь

	Картофель молодой, варка
	6
	Морковь очищенная, варка
	1

	Картофель, жарка вареного
	23
	Морковь, запекание
	30

	Картофель, жарка сырого
	35
	Морковное пюре, припускание
	27

	Капуста белокочанная свежая, варка
	10
	Свекла, варка в кожуре
	21

	Капуста белокочанная свежая, тушение
	28
	Говядина, варка
	43

	Капуста белокочанная квашеная, тушение
	18
	Говядина, бифштекс
	34

	Лук репчатый, пассерование
	35
	Печень, жарка
	38

	Лук репчатый, жарка кольцами
	69
	Судак, жарка
	25


Таблица 3
Норма закладки круп и выхода при варке каши различной консистенции

	
	Крупа, г (на 1 кг выхода каши)
	на 1 кг крупы

	
	
	вода, л
	соль, г
	время варки, часов
	выход каши, кг

	Гречневая рассыпчатая

вязкая
	476
	1,5
	21
	2-3
	2,1

	
	250
	3,2
	40
	1-1,5
	4,0

	Овсяная вязкая

жидкая
	250
	3,2
	40
	2
	4,0

	
	200
	4,2
	50
	2
	5,0

	Перловая рассыпчатая

вязкая
	333
	2,4
	30
	3
	3,0

	
	222
	3,7
	45
	2
	4,5

	Пшенная рассыпчатая

вязкая
	400
	1,8
	25
	1,5-2
	2,5

	
	250
	3,2
	40
	1-1,5
	4

	Рисовая рассыпчатая

вязкая

жидкая
	357
	2,1
	28
	1,5
	2,8

	
	222
	3,7
	45
	2
	4,5

	
	154
	5,7
	65
	0,25
	6,5


Приложение 6
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Таблица 1

Журнал учета выявлений и ликвидаций аварий и ремонтных работ на водопроводе и канализации

	№ п/п
	Место, дата и время аварии
	Характер повреждений
	Дата и время проведения ремонта
	Кем, как и когда была проведена дезинфекция водопроводной сети
	Результаты бак анализов воды после проведения дезинфекции водопроводной сети
	Росписи ответственного за участок и проводившего ремонт

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7


Таблица 2

Журнал по контролю за качеством скоропортящихся продуктов, поступающих на полевой продовольственный пункт

	№ п/п
	Дата поступления продуктов
	Перечень и количество поступающих продуктов на полевой продовольственный пункт
	Качество проверяемых продуктов
	Последний срок реализации продуктов
	Подпись

	1
	2
	3
	4
	5
	6


Таблица 3

Примерное распределение продуктов летного пайка по энергетической ценности, %

	Приемы пищи
	При полетах

с 3 до 5 часов
	При полетах

с 8 до 9 часов
	При полетах

с 14 до 16 часов
	При ночных полетах

	1-й завтрак
	10-15
	20-25
	20-25
	20-25

	2-й завтрак
	25-20
	15-10
	15-10
	-

	обед
	35-40
	35-40
	35-40
	40-35

	1-й ужин
	30-25
	30-25
	30-25
	25-30

	2-й ужин
	-
	-
	-
	15-20


Таблица 4

Журнал по отбраковке консервов поступающих на полевой продовольственный пункт

	№ п/п
	Дата поступления
	Наименование консервов
	Шифр, индекс
	Причина отбраковки
	Рекомендации
	Подпись

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7


Таблица 5
Журнал результатов медицинских осмотров работников полевого продовольственного пункта
Объект ______________________________________________________________________________________

Начальник (руководитель) ______________________________________________________________________

(фамилия, имя, отчество)

	№
	Фамилия, имя, отчество
	Цех, должность
	Месяц/дни

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	7
	…
	30

	1
	2
	3
	4


Приложение 7
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Состав укладки для проведения противопедикулезных обработок

1. Клеенчатый или хлопчатобумажный мешок для сбора вещей больного.
2. Оцинкованное ведро или лоток для сжигания или обеззараживания волос.
3. Клеенчатая пелерина.
4. Перчатки резиновые.
5. Ножницы.
6. Частый гребень (металлический).
7. Спиртовка.
8. Косынки.
9. Вата.
10. Столовый уксус или 5-10% уксусная кислота.
11. Препараты для уничтожения головных вшей.
12. Препараты для дезинсекции белья.
13. Препараты для дезинсекции помещений.
14. Препараты для дезинфекции помещений.

Примечание:

Для проведения осмотра на педикулез необходимо иметь лупу, частые гребни, осмотр проводить в хорошо освещенном помещении. При осмотре следует обратить особое внимание на височно-затылочные области головы, при осмотре одежды и белья - на швы, складки, воротники, пояса. После осмотра гребень обдают кипятком или протирают 70% раствором спирта.

Приложение 8
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Нормы

съемного воинского оборудования четырехосных крытых вагонов

	Наименование оборудования
	Количество оборудования в вагоне

	
	людской
	кухня
	продовольственный склад

	Нары
	72
	8
	2

	Полки
	-
	8
	18

	Опоры лестниц
	2
	-
	-

	Закладки оружия
	4
	-
	-

	Дверные закладки (доски)
	2
	2
	1

	Фонари
	4
	4
	1

	Ведра
	2
	2
	2

	Рамы оконные с полозками
	4
	4
	-

	Лестницы деревянные
	2
	2
	-

	Стремянки
	2
	2
	-


Примечание:

1. На каждую походную кухню выдается комплект дымовых труб, поддон, лист железа для заделки люка, ящик для топлива, совок и кочерга.
2. В отопительный период дополнительно в каждый людской вагон выдается по две печи-времянки с поддоном, комплект дымовых труб, ящик под топливо, совок и кочерга.
Приложение 9
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Паспорт санитарно-эпидемиологической готовности объекта полевого размещения
1. Наименование объекта _______________________________________________________________________
2. Тип объекта ________________________________________________________________________________

3. Дата ввода в эксплуатацию ___________________________________________________________________

4. Дислокация ________________________________________________________________________________
5. Воинское звание, фамилия, имя, отчество руководителя, № телефона _______________________________

6. Наименование районной эксплуатационной части, на учете (балансе) которой находится объект _____________________________________________________________________________________________
7. Наличие санитарно-эпидемиологического заключения государственных органов санитарно-эпидемиологической службы ___________________________________________________________________
8. Расположение объекта в плане: в жилой зоне, промышленной, пригородной застройке _________________
9. Рельеф местности ____________ характер грунта ____________ уровень стояния грунтовых вод в _____ м

10. Наличие подъездных путей (въезды и выезды), их состояние и пригодность для использования ________
11. Функциональное зонирование территории _____________________________________________________

12. Благоустройство и планировка территории _____________________________________________________

13. Количество мусоросборников, их размещение, наличие оборудованной площадки, договора на вывоз ТБО _________________________________________________________________________________________

14. Принятая система канализации (централизованная, местная, автономная) ___________________________

15. Способ очистки сточных вод __________________________ производительность ___________ м3 в сутки

16. Наличие транспорта для вывоза сточных вод, периодичность очистки ______________________________

17. Наличие и готовность к эксплуатации основных и вспомогательных временных сооружений для размещения личного состава, соответствие набора и площади действующим нормативным документам ____

18. Размещение личного состава с использованием: палаток, других быстровозводимых временных сооружений или смешанное (нужное подчеркнуть). Расчетная вместимость ____________________________

19. Освещение (естественное, совмещенное, искусственное) _________________________________________

20. Отопление (централизованное, локальное) _____________________________________________________

21. Наличие сушилок, санитарно-дворовых установок, условий для соблюдения правил гигиены __________

22. Помещения медицинского назначения (площадь и состояние готовности к эксплуатации), их оборудование _________________________________________________________________________________

23. Сооружения для физкультуры и спорта, оборудование (перечень, количество, размеры, соответствие их действующим нормативным документам) _________________________________________________________

24. Наличие водоема и организация мест для проведения занятий по плаванию личного состава в соответствии с требованиями действующих нормативных документов ________________________________

25. Холодное водоснабжение (централизованное, нецентрализованное, привозное) ______________________
26. Горячее водоснабжение (централизованное, нецентрализованное) _________________________________
27. Мощность источника водоснабжения (м3 в сутки): проектная ___________ фактическая _______________

28. Среднее водопотребление на человека в сутки (л) _______________________________________________
29. Используемые источники водоснабжения: межпластовые напорные подземные воды, межпластовые безнапорные, грунтовые, инфильтрационные, подрусловые, искусственно наполняемые, другие __________
30. Зоны санитарной охраны (далее - ЗСО) (границы, наличие объектов, оказывающих неблагоприятное влияние) _____________________________________________________________________________________
31. Мощность резервуаров, водонапорных башен, характеристика санитарного и технического состояния резервуаров __________________________________________________________________________________
32. Протяженность разводящей водопроводной сети (м) _________________________ наличие тупиковой разводящей водопроводной сети _________________________________________________________________
33. Технология водоподготовки:

методы очистки: отстаивание, коагуляция, осветление, фильтрация, методы улучшения минерального состава воды хозяйственно-питьевого назначения, опреснение, фторирование, обезфторирование, обезжелезивание (нужное подчеркнуть) __________________________________________________________
обеззараживание воды: хлорсодержащими реагентами, бактерицидными установками (нужное подчеркнуть)

34. Годовая потребность средств для очистки и обеззараживания воды (в кг): химических реагентов ________________________________, обеззараживающих средств ____________________________________

35. Контроль качества воды хозяйственно-питьевого назначения: число контрольных точек ________________________________________ кратность отбора _____________________________________
36. Число лиц декретированной группы ___________________________________________________________

37. Наличие у декретированных работников личных медицинских книжек, своевременность прохождения предварительных и периодических медицинских осмотров, гигиенического обучения ___________________

38. Полевой продовольственный пункт, соответствие действующим нормативным документам ___________
39. Наличие установленного набора помещений и готовность их к эксплуатации ________________________
40. Характеристика технологического процесса:

поточность технологического процесса ___________________________________________________________

требования к хранению и переработке сырья ______________________________________________________

основные режимы производства пищевых продуктов _______________________________________________

состояние механизации и автоматизации технологических процессов производства _____________________

41. Обеспеченность производственных помещений технологическим оборудованием, инвентарем, столовой посудой _____________________________________________________________________________________
42. Обеспеченность холодильным оборудованием (количество, санитарно-техническое состояние, соблюдение температурного режима и товарного соседства) _________________________________________

43. Соблюдение режима мойки инвентаря и посуды ________________________________________________
44. Наличие документов удостоверяющих безопасность пищевых продуктов ___________________________

45. Обеспеченность работников специальной одеждой, условия ее хранения ___________________________

46. Наличие уборочного инвентаря (швабры, тазы, ведра, ветошь), его маркировка и условия хранения _____

47. Наличие моющих и дезинфицирующих средств, условия хранения _________________________________

48. Планирование и проведение санитарных дней, генеральной уборки помещений и дезинфекции ________

49. Наличие специализированного автотранспорта для перевозки пищевых продуктов и воды хозяйственно-питьевого назначения, его соответствие действующим нормативным документам ___________________

50. Наличие санитарного паспорта на автотранспорт для перевозки пищевых продуктов и воды хозяйственно-питьевого назначения (дата выдачи и срок действия) ___________________________________

51. Число лиц декретированной группы ___________________________________________________________

52. Наличие у декретированных работников личных медицинских книжек, своевременность прохождения предварительных и периодических медицинских осмотров, гигиенического обучения ___________________

53. Наличие и готовность к эксплуатации полевой бани, прачечной, душевых, палатки для личной гигиены женщин, помещения для стрижки волос __________________________________________________________

54. Прачечная, соответствие действующим нормативным документам _________________________________

55. Мощность ________________________ набор и площадь помещений _______________________________
поточность технологического процесса ___________________________________________________________
56. Перечень оборудования и его санитарно-техническое состояние ___________________________________

57. Условия доставки чистого белья и сдачи грязного белья __________________________________________

58. Режим дезинфекции вещей и постельных принадлежностей, дезинфекционная камера (тип, санитарно-техническое состояние) ________________________________________________________________________
59. Обеспеченность работников специальной одеждой, условия ее хранения ___________________________

60. Наличие уборочного инвентаря (швабры, тазы, ведра, ветошь), его маркировка и условия хранения _____

61. Наличие моющих и дезинфицирующих средств, условия хранения _________________________________

62. Планирование и проведение санитарных дней, генеральной уборки помещений и дезинфекции ________

63. Число лиц декретированной группы ___________________________________________________________

64. Наличие у декретированных работников личных медицинских книжек, своевременность прохождения предварительных и периодических медицинских осмотров, гигиенического обучения ___________________

65. Баня, соответствие действующим нормативным документам ______________________________________

66. Тип бани ________________________ набор и площадь помещений _______________________________

количество промывочных мест __________________________________________________________________
67. Перечень оборудования и его санитарно-техническое состояние ___________________________________
68. Обеспеченность рабочим инструментарием и бельем для стрижки волос ____________________________
69. Обеспеченность работников специальной одеждой, условия ее хранения ___________________________

70. Наличие уборочного инвентаря (швабры, тазы, ведра, ветошь), его маркировка и условия хранения _____

71. Наличие моющих и дезинфицирующих средств, условия хранения _________________________________

72. Планирование и проведение санитарных дней, генеральной уборки помещений и дезинфекции ________

73. Число лиц декретированной группы ___________________________________________________________

74. Наличие у декретированных работников личных медицинских книжек, своевременность прохождения предварительных и периодических медицинских осмотров, гигиенического обучения ___________________

75. Характеристика объектов военного труда ______________________________________________________
76. Число лиц, проходящих службу (работающих) с РВ ___, ИИИ ___, КРТ ___, ЭМП ___, прочими профессиональными вредностями _______________________________________________________ (указать).
� При соответствующих обоснованиях может быть рекомендовано применение стойких к коррозии каркасных мусоросборных колодцев со стальной крышкой снабженной закрывающимся люком и оборудованных изнутри полипропиленовыми мешками.
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